Unidad de Normatividad, Competitividad y Competencia
Direccién General de Normas
Of. No. DGN.191.09.2023.1249

Ciudad de México, a 02 de mayo de 2023
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RECIBIDO

Con fundamento en lo dispuesto por los articulos 32 y4l de la Ley de Infraestructura de la
Calidad; Tercero y Quinto Transitorios del Decreto por &l que se expide la Ley de
Infraestructura de la Calidad y se abroga la Ley Federal sobre Metrologfa y Normalizacion;
39 del Reglamento de la Ley Federal sobre Metrologia y Normalizacion; y 1, 36, fraccion | y
Ultimo parrafo del Reglamento Interior de la Secretaria de Economia, por medio del
presente se remite para su consideracidn el informe del resultado de la Revision
Sistemaética de la Norma Oficial Mexicana que se enuncia a centinuacion, con la solicitud
de que, de considerarlo pertinente, realice la motificacion al Secretariado Ejecutivo de la
Comisidon Nacional de Infraestructura de la Calidad:

Norma Oficial Mexicana: NOM-006-SCFI-2012, Bebidas alcohdlicas — Tequila -
Especificaciones.

Fecha de publicacién en el DOF: 13 de diciembre de 2012.

Fecha de entrada en vigor: 11 de febrero de 2073.

Fecha de Gltima Revision Quinquenal/Sistematica: 16 de febrero de 2018,
Tipo de resolucion: Confirmacion. |

Justificacion de [a resolucién: Derivado de su revisién, se considerd necesario
mantener la vigencia de la norma en razén de que, a través de sus disposiciones y su
Procedimiento de Evaluacion de la Conformidad, se posibiiita el cumplimiento de
una manera agil y eficiente, asimismo, con sus especificaciones se fomenta y
asegura la proteccidn de la Denominacién de Origen Tequila, esto con la finalidad
de que todo integrante de la cadena productiva, industrial y comercial del Tequila
leve a cabo procesos que aseguren la calidad de la bebida y se ofrezca a los
consumidores productos que no induzcan a error en cuanto a su contenido, origen -
y etiqguetado, asi como, garantizar bebidas auténticas y no imitacién. Con lo anterior,
se procura la integridad de los consumidores y se fomenta el crecimiento y
desarrollo del sector, posicionande al Tequila como patrimenio de México a nivel
internacional,
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Es por ello que, posterior al andlisis de los rubros identificades como antecedentes,
diagndstico, impacto, beneficios y datos que se exponen en el ANEXO 1. informe de Ia
Revision Sistemdtica de fa NOM-006-5CFI-2012 de este ocurso y en cumplimiento con lo
que establece el articulo 32 de la Ley de Infraestructura de la Calidad, se propone que, como
resultado la CONFIRMACION de la NOM-006-SCFI-2012, Bebidos alcohdlicas - Tequila -
Especificaciones, lo que se hace de su conocimiento para los efectos legales a los que haya
fugar.

Sin otro particular, aprovecho la ocasién para enviar un cordial-saludo:

Of?cé sHa de Parteg

\\\\\ o DESRACHALD

Victor Torrés Valdovinos _
Director de Fomento a la Industria Eléctrica “A”

MAR/IGO* S/R Con ANEXO CDD 15851
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ANEXO 1. Informe de Revfsién Sistemdtica de la NOM-006-SCFI-2012,
L Antecedentes

La Norma Oficial Mexicana NOM-006-SCFI-2012, Bebidas alcchdlicas - Tequila -
Especificaciones, en adelante NOM-006; regula las caracteristicas y especificaciones que
deben cumplir todos los integrantes de la cadena productiva, industrial y comercial del
Tequila, aplica a todos los procesos y actividades relacionados con el abasto de agave de la
especie tequilana weber variedad azul, produccién, envase, comercializacién, informacién
y practicas comerciales vinculadas a la bebida alcohdlica destilada denominada Tequila.

La regulacién establece especificaciones técnicas y requisitos juridicos a cumplir para
proteger a la Dencminacion de Origen "Tequila" de conformidad con la Declaracion
General - de Proteccion a la Denominacién de Origen "Tequila” vigente, la Ley de
infraestructura de la Calidad, la Ley Federal de Proteccién a la Propiedad Industrial, la Ley
Federal de Proteccién al Consumidor y demas disposiciones legales relacionadas vigentes.

El 8 de abril de 2071 se publicd en el Diario Oficial de la Federacion (DO¥F) el Programa
Nacional de Normalizacién 2013, en el cual, el Comité Consultive Nacional de Normalizacion
de Seguridad al Usuario, Informacién Comercial y Practicas de Comercio {ahora Comité
Consultivo Nacional de Normalizacién de la Secretaria de Economia, CCONNSE]} inscribid -
por primera vez la modificacion a la entonces norma vigente, NOM-006-5CF{-2005,
Bebiduas alcohdlicas — Tequila - Especificaciones.

Con fecha 24 de mayo de 2012, el referido Comité Consultivo aprobé la publicacion del
Proyecto de Norma Oficial Mexicana PROY-NOM-006-SCFI-2012, Bebidas alcoholicas —
Tequila - Especificaciones, la cual se realizd en el DOF €] 15 de junio del mismo afo, con &f
objeto de que los interesados presentaran sus comentarios en un plazo de 60 dias naturales
contados a partir del dia siguiente de su publicacién, mismo gue concluyd el 14 de agosto
de 2012 _ ' )

Por lo anterior, una vez atendidos los comentarios recibidos y modificado el Proyecto, éste
fue sometido a la consideracion del referido Comité Consultivo, quien o aprobd por
unanimidad como norma definitiva durante ia sesién del 28 de septiembre de 2012,
concluyendo el procesc de normalizacién para la modificacién de Ja norma con su
publicacién en el DOF el 13 de diciembre de 2012, entrando en vigor el 11 de febrero de 2013,

Asimismo, con fundamento en los pérrafos segundo y tercerordel.articulo 51 de la Ley
Federal sobre Metrologia y Normalizacién' (Ley abrogada mediEilQj;;ezggl_gd@g.fgj}?:.ipor ergue

EnOrsag ’ ;

!

1 ARTICULO 51.- .. 18 v

Cuando no subsistan las cousas gue motivaron la expedicicn de una norma oficial mexicana, fof dependenc! s%%%fpe%@és a iniciativa
propia o ¢ soficitud de lo Comision Nacional de Normalizacion, de o Secretoria o de fos rmieinbros def comité consultivo nacionat de
normalizacion correspondiente, podran medificar o cancelar ig norma de gue se trate sin seguir e proceggpiemo porg su elaborgcion.

HORE de Pares G
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se expide la Ley de Infraestructura de la Calidad publicada en el DOF el 1 de julio de 2020),

el 13 de diciembre de 2012 se publicé en el DOF la Resolucidn por la que se modificaron Jos
numerales 6.5.4.2, 6.5.4.3, 1.1 inciso c}, .21, articulos transﬂ:onos primero y cuarto de la
NOM-006.

Posteriormente, ef 10 de mayo de 2022 se publicé en el DOF el Procedimiento para la
Evaluacion de fa Conformidad (PEC) de la NOM-006, el cual establece requisitos,
procedimientos 'de muestreo, prueba, calibracion, certificacion e inspeccién para la
determinacién del cumplimiento de la Norma. En este sentido, con el PEC se complementa
el esquema de certificacidn previsto en la multicitada NOM para la evaluacidn de la
conformidad respecto a la autenticidad del producto denominado *Tequila" y de todos los
procesos y actividades necesarias para que los Productores Autorizados y envasadores
aprobados se sometan a un procedimiento de inspeccién permanente jn situ, en los
predios registrados con Agave tequilana weber variedad Azul, en las instalaciones de |a
planta en que se elabore, madure, almacene, envase transporte a granel del producto y/o
en los lugares-en que se realice algin otro proceso ¢ alguna fase del mismo.

Por otra parte, el 16 de febrero de 2018, la Secretaria de Economia, en su cardcter de
Autoridad Normalizadora, notificd al Secretaric Técnico de la Comisidn Nacional de
Normalizacién (ahora Secretario Ejecutivo de fa Comisién Nacional de Infraestructura de la
Calidady}, el resultado de la primera revisién quinguenal {hoy 5|stemat|c:a) de la NOM-006
en el que se ratificd su vigencia.

il Diagnéstico

La entonces Secretaria de Patrimonicy Fomento Industrial, publicé el 13 de octubre de 1977
en el DOF, la Declaracién General de Proteccidn de la Denominacién de origen “Tequita™,
en la que se establece como territorio de origen et comprendido por diversos municipios
de los Estados de Jalisco, Guanajuato, Michoacan, Nayarit y Tamaulipas, se consideré a la
Direccion General de Normas como fa instancia encargada de la elaboracién de una Norma
Oficial Mexicana por la cual se aplique la denominacién de origen para el Tequila bajo el |
amparo de dicha Declaratoria.

En este sentido, de acuerdo con informacion del Directorio Estadistico Nacional de
Unidades Econdmicas (DENUE), en la actualidad se tiene el registre de 102 Unidades
Econdmicas® dedicadas a la fabricacién y produccién de Tequila; asimismo, el Consejo
Regulador del Tequila (CRT) cuenta con 188 asociados productores”,y.la.Camara Nacional

H

Le d;spuesro en ef parrafo anterior no es aplicable cuondo se pretendan crear nuevos req’uus;tos o procedimientos, o bien incarporar
especificacionas mas estrictas, én cuyo caso deberd seguirse el procedimiento para lo elaboracisn de las normas ?f; g;aées mexicanas,
z Dedlaracion General de Proteccidn 2 la Denominacién de Origen Tequila, Diario Oficiall de fa Federacmn 3 de2§ctubre da 1977,
httosAvedofachmx/nota_to imagen. fs phpZeodnota=46505318facha=131019778cod_diarioi200188

* Directorio Estadistico Nacional de Unidades Econdrmicas {DENUE), 2023, pttpsfvewinegl.org, gnxfapﬁfmapamemegqugug P
* Consejo Regulador del Tequila, Asociados, 2023, https/iwww.crt oramin d&xpﬂgﬁe.;fiﬁﬂtures-ﬁfﬁ.md,am&ﬂtos!asocados

) 2023
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de la Industria del Tequila (CNIT) se conforma de 67 empresas socias®, con estos datos, se
puede estimar que al menos se cuenta con 188 sujetos regulados por la NOM-006 en
territorio nacional, mismos que forman parte del universo de productores y fabricas dentro
de la zona geografica de la Denominacion de Origen de Tequila identificadas en México.

Con lo antericr, se tiene que los sujetos regulados deben demostrar el cumplimiento con
las disposiciones establecidas en la NOM-006, lo cual se lleva a cabo a través de su
Procedimiente de Evaluacién de la Conformidad, mismo gue, como ya se menciond
anteriormente, establece los requisitos, procedimientos de muestreo, prueba, calibracién,
certificacién e inspeccién para la determinacién del cumplimiento, para ello, se cuenta con
18 Organismos de Evaluacion de la Conformidad Acreditados y Aprobados en la NOM-Q06,

integrados por 1 Organismo de Certificacion, 2 unidades de inspeccién y 15 laboratorios de
prueba.

En este orden de ideas, en términos del numeral 6.7 Autorizaciones de la NOM-006, que
sefala que cualquier persona fisica o moral que desee dedicarse a la preducciéon de Tequila
debe solicitar a la Direccion General de Normas {DGN) de la Secretaria de Economia, la
autorizaciéon para producir Tequila, por ello, se cuenta con el tramite SE-04-018
Autorizacion para producir Tequila y/o Tequila 100% de Agave®, a través del cual se han
emitido 57 autorizaciones desde el afio 2018 al 2022, de igual manera, de acuerdo con los
numerales 6.5.4.1, 65.4.2, 6543, 65.4.5 6547, 6549 y 6.5.4.10 relativos a envasado de la
NOM en cita, los productores y envasadores deben gestionar ante la DGN el trémite SE-04-
017 Certificado de Aprobacién de Envasadores de Tequila” {ver Tabla 1), bajo el cual se han
emitido 384 Certificados desde el afio 2018 al 2022. Ambos trémites se pueden consultar
en e portal del Catalego Nacional de Regulaciones, Tramites y Servicios® de la Comision
Nacional de Mejora Regulatoria {CONAMER).

Tabla 1. Datos de los tramltes de la Norma Of‘ c:a[ Mex:cana NOM 006 SCF[ 2012.

2018 s mitidos (C/

2019 T 22

2020 % T2

2021 15 36
2022 1% 121

2073 | ] 42

Total 57 384 |4 MAY 73

Fuente: Elaboracion propia con datos de la Direccién General de Normas, 2023.

5 Camara Nacional de la Industiia Tequilera, Asociados, 2023, hitps:divwwleauileres.ora/socios! ;A RSN a5 e
_ ® Catdlogo Nacional de Regufaciones, Tramites y Servicios. Autorizacién para producir Tequila~ Y/G“Tequtfa‘“iei}%wde-o&gawmlbﬂ

hitpsifestalogopacionalaobrmx/FichaTramitePiradomociave =S£-04-018

7 Catdlogo Macional de Regulaciones, Tramites y Servicios., Certifitade de Aprobacidon de Envasadores de Tequila (CAE}, 2023
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Ademas, de acuerdo con datos del CRT, al 16 de febrero de 2023, ese organismo de
certificacion ha certificado a 123 empresas para producto denominado comeo Tequila® y 169
empresas para Tequila 100 % de agave™®, y en el primer mes del mismo afio 2023 certifics a
77 empresas para bebidas con Tequila.

Aunado a lo anterior, derivado de la revisidn realizada por esta Autoridad Normalizadora, se
han identificado diversas consultas de aplicacién y cumplimiento de la NOM-006, asi como,
la necesidad de la aprobacién de al menos 24 Criterios Generales en Materia de
Certificacion relativos al origen del agave, autenticidad del Tequila, verificacién y envasado,
entre otros elementos; y 29 criterios para la cancelacion o suspension de certificados de
cumplimiento,

Por lo anteriormente expuesto, con fundamento en los establecido por el articulo 10 de la
Ley de Infraestructura de la Calidad, esta Autoridad Normalizadora ha observado que la
NOM-006 es un instrumento de normalizacidon que favorece la proteccion de la
Denominacion de Origen del Tequila, con lo que se impulsa el crecimiento y desarrollo del
sector al regular las especificaciones fisicoquimicas y de la cadena de valor del producto
desde la produccion del agave, el envasado, el control de la calidad, el etiquetado hasta su
comercializacion, ademas de la certificaciéon para la cual se debe cumplir con los métodos
de prueba aplicables para la determinacién del cumplimiento. '

ni. Impacto y beneficios

En la actualidad, el cultivo del Agave tequilana weber variedad Azul y la exportacion de
Tequila representan una de las actividades mas importantes del sector agroalimentario. De
acuerdo con informacion de la Universidad Auténoma de Guadalajara en su articulo “Es el
momento del Tequila™, para agosto de 2022 se contaba con 174 productores de Tequila
autorizados, conformados por 122 micro, 20 pequefios, 14 medianos v 18 grandes
productores, de esta manera, como ya se menciond, con datos del CRT a marzo de 2023, se
cuenta con 188 productores de esta bebida y si bien, no es una diferencia exponencial, con
esto se demuestra que el mercado seguird creciendo con el pasc de los afos, tormando
mayor relevancia el cumplimiento con la NOM-006.

“ Bebida alcohdlica ragional obtenida par destilacién de mostos, preparados directa y originalmente del material extraido, en las instalaciones
de la fabrica de un Productor Auterizado la cual debe estar ubicada en el territorio comprendido en la Declaracién, derivados de tas cabezas de
Agave de la especie Tequilana weber variedad azul, previa o posteriormente hidrolizadas o cocidas, y sometidos a ferrmentacién alcohdlica con
levaduras, cultivadas o no, siende susceptibles los mostos de ser enriquecidos y mezelados conjuntamente en la formulacidn con otros azdcares
hasta en una proporcion no mayor de 45% de azGceares reductores totales expresados on unidades de masa, en jos términos establecidos en la
presente norma y en la inteligencia que no estan permitidas las mezclas en frie. El Tequila es un liquido que puede tener color, cuando sea
madurado, abecado, o afadido de un color especifico.

El Tequila puede ser anadide de edulcorantes, colorantes, aromatizantes y/o saborizantes permitidos por Ia Secretaria de Salud, con objeto da
proporcionar o intensificar su color, aroma yfo sabor,

™ Tequila que no es enriguecido con otres azucares distintos a los obtenidos del Agave de la especie Tequilano weber variedag azul cultivads
en el territaric comprendido en la Declaracién, Para que este producto sea considerado come *Tequilailoos deagave'debe-serenvasado.enla
planta gue contrele.el propio Productor Autarizado, misma que debe estar ubicada dentro del territorjo comprendido.en la Declaracidn. .
Este producto debe ser denominado dnicamente a través de alguna de fas siguientes leyendas: "00% de agavet; ‘qw%*ﬁdﬁodefagm“ "'EOD L
agave”, 0 "100% puro agave®, al final de las cuales se puede anadir la palabra "azui.
" Dra, Dulce Maria Diaz Montafio, directora de la Maestria en Procesos del Tequila de fa VAG {ago. 2022). El moments del Tequila
httpsfhaw uagmdesimediaHubfes-ekmomento-del-Tequila/e022.08 -
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Aunado a lo anterior, de acuerdo con la publicacidn “Panorama Agroalimentario 2022™ del
Servicio de Informaciéon Agroalimentaria y Pesquera (SIAP) de la Secretaria de Agricultura
y Desarrollo Rural, por la naturaleza que brinda la Denominacién de Origen, México es ef
Unico pais productor de Tequila en el mundo, siendo distribuido a mas de 90 paises,
Estados Unidos, Reino Unide y Japdn son los principales destinos, llegando asi, a los cinco
continentes. Con esta informacién se demuestra que el Tequila es de reconocimiento
internacional y nacional, ya que, de acuerdo con el SIAP, es el segundo producto producide
por el sector agroindustrial en México.

La Denominacidn de Origen del Tequila se integra por 181 municipios de 5 estados de la
repUblica mexicana divididos de la siguiente manera® {ver Tabla 2 y figura 1);

Tabia 2. Numero de municipios por Estado dentro la Denominacién de Origen de Tequila

Jalisco 125
Michoacén 30
Tamaulipas 1

Nayarit 8
Guanajuato 7

Fuente: Elaboracién propic con dotos del estudio “Conaciendo la industria del Tequifa y el Mezcal”, del
instituto Nacional de Estadistica y Geografia y Consejo Agropecuaric de Jolisco

Figura L Distribucién del area geogrifica de la Denominacién de Origen de Tequila
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% pangrama Alimentaria 2022, Servicio de Informacisn Agroalimentarta ¥y Pesquera, Secretaria de Agricultura v Desarrollo Rural, 2022,
httpsdinubesiap.aob m/achmx, nublicaciones_siap/pac/2022/Panerama:Agroalimentario-2022

¥ Conociendo fa Industria del Tequila y el Mezcal, institute Nacional de Estadistica y Geografia y Consejo Agropecuario de Jalisco, 2019,
hinsivwwinealora mdeontenidasiroductosiprod_servicontenidos/esnanal/vineai/produciosiueva estruc/702875189600.ndf
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Ahora bien, de acuerdo con el estudio “Conociendo la industria del Tequila y el Mezcal”
elaborado por el Instituto Nacional de Estadistica y Geografia en conjunto con el Consejo
Agropecuario de Jalisco™, al distinguirse el Teguila por su Denominacién de Origen se
delimita su produccion a areas geograficas especificas en México, posiciondandose como fa
segunda actividad econdmica mas importante en el grupo de bebidas alcohdlicas,
generando casi 6 mil empleocs para el afic de 2018, y en promedio cada unidad econdmica
empied a 17 persenas.

En este sentido, el Servicio de Informacién Agroalimentaria y Pesquera® reporté gue para
2020 la produccion nacional de agave tequilero fue de un millén 519 mil toneladas, cifra
cercana al promedio de los 10 afios previos, que asciende a un millén 583 mil toneladas, de
ello, Jalisco aportd 74.3 % de [a produccidn nacional, le siguen en importancia las entidades
de Guanajuato, Nayarit, Michoacan y Sinaloa, quienes en conjunto aportaron 23.4 % de la
produccion nacional. Fueron estas dos Ultimas entidades las que observaron los mayores
aumentos en la produccidon con respecto a 2019, al registrar incremenios de 26 y 44 %,
respectivamente. Se estima que los mayores precios contribuyeron a generar ingresos por
24 mil 650 millones de pesos en el estado.

Adicionalmente, es importante sefialar que la Unidn Europea {UE) otorgd en 2019 al
Gobierno de México’®, a través de las Secretarias de Relaciones Exteriores y de Economia, el
certificado de proteccion y registro “Tequila” como indicacion geogréfica, o que representa
la suma de esfuerzos de México y la UE para proteger dicho producto. Este certificado es el
mas alto reconocimiento que permite garantizar fa autenticidad de esta bebida contra ia
falsificacién y la competencia desleal.

Si bien el Tequila se encuentra protegido en la UE mediante un acuerdo especifico sobre
reconccimiento y proteccion de las denominaciones en el sector de las bebidas
espirituosas, este nuevo reconocimiento significa protecciones adicionales a los
productores mexicanos de la cadena agroindustrial de esta bebida respecto a imitaciones
o usos indebidos de la Denominacion de Origen Tequila en los paises comunitarios
europeos, o que contribuye a diversificar e incrementar las exportaciones mexicanas a esa
parte del mundo. Ademas, también representa beneficios al consumidor en cuanto al
aseguramiento de las caracteristicas y cualidades del producto que cuente con este sello
de Denominacién de Origen.

Alguno de los beneficios de la indicacidén geografica, son™:

* Conociendo la Industrfa del Tequila ¥ e Mezcal, Instituto Nacional de Estadistica y Geografia y Consejo Agropecuario de Jalisco, 2079,
hitps/Avww.inegiarg.m/contenidos/productos/prod_servicentenidos/espanol/bvineqilproductos/auevarestryc/ 7028251 BIOOLU

5 El tequilz ha generado una industria econdmicamente muy activa, Servicio de Informacnon Agroahme ta
httpsifiwwwgob.myfsiapfarticuios/el-Tequila-na-generado-una-industris-sconomicamente- mu\z activaZidiomaed ™

¥ {3 Unidn Eurcpea raconoce 3l “Tequila® como Indicacion Geografica. Comunicado conjunto Secretana de Relaciones Exteriores y Se¢retarfa
de Econumfa, 2019. hutpsffermnbamensregobmubeloicafindex phofnlfvermas324-fa-union-eliropes reconage-al-Tequila-corme-inditacion-

geografica-2 4 M LZANW A
Y Consefe Regulador del Tequila, 2021. hitps//Tequilaismexico.com/proteccions 1] i‘«%gf‘fi éﬁ?g
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» Derecho al uso exclusivo de la Indicacion Geografica Tequila (o una similar en grado
de confusién).

* Ejercicio de acciones legales, para ejercer cualquier accién legal en contra de
personas que fa estén imitando o usando la misma sin autorizacion.

« Seguridad de distintiva, es decir, la indicacidn geogréfica Tequila resulta ser lo
suficientemente distintiva respecto de otros signos distintivos ya registrados.

+ Seguridad para el consumidor, a fin de contar con informacidn precisa y veraz en
cuanto al origen geografice del producto y sus cualidades y caracteristicas derivadas
de este origen.

» Ventajas a nivel Internacional, lo que coadyuva al posicionamientc en el mercado,
diferenciandolo de otros.

Como resultado del cumplimiento de las disposiciones establecidas en la NOM-006 se ha
promovido el crecimiento, desarrollo y productividad del sector, asi como, el resguardo y
proteccién de las actividades inmersas en la produccion del Tequila, posicionando y
manteniendo al pais como el principal punto de referencia para su comercio internacional,
difundiendo asi, parte de la cultura y la calidad con la gue cuenta la industria nacional. De
esta manera, se establecen las medidas que regulan el mercado para garantizar que los
productos que posean esta denominacion de ocrigen se apeguen a los referentes
establecidos en la NOM, y de esa manera, se garantice |a calidad a los consumidores, tanto
en el mercado nacional como en el extranjero, aplicando sanciones a productos imitacién,
y se proporcione a los sectores econdmicos involucrados en la produccién vy
comercializacion las herramientas para asegurar |a inocuidad, calidad y propiedad sobre el
producto que se elabora.

V.  Datos cualitativos y cuantitativos

La NOM-006 establece una clasificacion del Tequila de acuerdo con las caracteristicas
adquiridas en los procesos posteriores a la destilacion, estas son:

s Blanco o Plata: Producte transparente no necesariamente incoloro, sin abocante,
obtenido de la destilacidon afiadiendo Unicamente agua de dilucién, pudiendo tener
una maduracion menor de dos meses en recipientes de roble o encino

« Joven u_Qro: Producto resultante de la mezcla de Tequila blanco con Tequilas
reposados y/o afiejos y/o extra afiejos. También se denomina asi al producto
resultante de la mezclta de Tequila blanco con color caramelo, extracte de roble o
encino natural, glicerina o jarabe a base de azdcar. i

» Reposado; Producto susceptible de ser abocado® sujeto: aii:.-:ufjj,’?;[DgOCGSO .de
maduracion de por lo menos dos meses en contacto directo con la madera de
recipientes de roble 0 encino. Su contenido alcohdlico comercial debe, eN SU casg,

T8 HAY 3

18 procedimiento para suavizar el sabor det Tequila, mediante la adicién de uno o mas de ios siguientes mgredlente& Color caramelo: Extrac{o
de roble o encino natural; Glicering; o Jarabe a base de azlcar .
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ajustarse con agua de diluciédn. El resultado de fas mezclas de Tequila reposado con
Tequilas afiejos o extra afiejos, se considera como Tequila reposado.

+ Afgjo: Producto susceptible de ser abocado, sujete a un proceso de maduracién de
por lo menos un afo en contacto directo con la madera de recipientes de roble o
encino, cuya capacidad maxima sea de 600 litros, su contenido alcohdlico comercial
debe, en su caso, ajustarse con agua de dilucién. El resultado de las mezclas de
Tequila anejo con Tequila extra afiejo se considera como Tequila aRejo.

o Extra_afejo: Producto susceptible de ser abocado, sujeto a un proceso de
rmaduracién de por lo menos tres afics, en contacto directo con la madera de
recipientes de roble o encino, cuya capacidad maxima sea de 600 litros, su contenido
alcohdlice comercial debe, en su caso, ajustarse con agua de dilucién.

Respecto a las clasificaciones mencionadas, de acuerdo con datos de la Encuesta Mensual
de ia Industria Manufacturera (EMIM) del Instituto Nacional de Estadistica y Geografia
(INEGI), el volumen y valor de la produccion a nivel nacional se ha mantenido en cifras que
van en incremento, ello a pesar de la contingencia sanitaria por la pandemia por COVID-19
de los Gltimos 2 afios. Como se puede observar en la Tabla 3, la clasificacion de Tequila que
genera mayor valor de Ia produccidn es el Tequila blanco o plata, seguido del reposado, el
anejoy, por dltimo, el joven u oro; en cuanto al volumen producido, presentado en la Tabla
4, tanto el Tequila blanco y el reposado mantienen el primero y segundo lugar,
respectivamente, sin embargo, el Tequila joven u oro ocupa el tercer puesto y por Gitimo el
ahejo.

Tabla 3. Valor de la produccion de Tequila 2018 - 2023 {miles de pesos) {los valores totales
pueden variar por términos de redondeo de cifras) _

- Clasificacién § 4024 _ : 12023
Blanco o plata 16,499,243 | 22,831,499 | 22,448,680 | 26,542,725 | 31425860 | 2,329,059

Joven u oro 1,936,612 2,444,745 | 4,960,674 2,791,827 3.211,529 291,036
Reposado 15,822,242 | 18,927,391 14,061,914 | 15872,053 | 20,540,484 | 1,414,676
Ahejo 4,754,858 6,539,463 6,563,022 9,228,742 13 682 869

n dotos de Jo EMIM del INEG], 2093

Fuente Efaboroc; n'propjc

Tabla 4. Volumen de la produccion de Tequila 2018 — 2023 {miles de litros) {los valores totales
pueden variar por termmos de redondeo de cifras)

Clasificacio 2018 019 020 _ S ORR 2028
Blanco o plata 116,220 153,335 ?24,984 150,905 168,938 12,826
Joven u oro 20,5453 24,854 45,413 27,628 30,898 2,644
Reposado 108,185 118,887 71,826 75,560 88,938 5347
Anejo 14,710 16,992 16,303 20,934 28,366 2,014

Fuerite: Elaboracicn propia con datos de ia EMIM del ITEGI 2023,

8 HAY 2028
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Como dato importante a resaltar de la informacion presentada en las tablas 3y 4, se puede
destacar gue, tanto el valor como el volumen de la produccion presentaron un incremento
significativo dentro del sector yva que, entre el afio 2018 a 2022 este fue de 28 mil 381
millones 723 miil pesos aproximadamente con un incremento anual de 5 mil 676 millones
345 mil pesos, con ello, se estima gue el valor final del afic 2023 sea mayor al presentado en
2022; por otra parte, bajo el mismo orden de ideas, en lo gue respecta al volumen de la
produccioén, se tiene un comportamiento similar, ya que def afio 2018 al 2022 se presento
un incremento de 58 millones 184 mil litros v, a pesar de que el afio 2019 fue superior a 2022,
el volumen ha incrementado en ese periodo. En las Figuras 2 y 3 se puede apreciar con
mayor detalle este comportamiento en donde se tiene una caida en el afic 2020 ya que fue
un ano atipico en término de la pandemia por el virus COVID-19.

Figura 2. Detalle del valor de la produccién de tequila por

clasificacién {miles de pesos) Esta Figura 2 se compone
' por 4 lineas que

muestran el

comportamiento del

valor de la produccidon
con &l paso de los afios.

De arriba hacia abajo se
observa el valor del
tequila blanco, luego el
reposado, seguido del
afiejo y por ultimo se
encuentra el tequia joven.

Fuente: EMIM, 2023.

Figura 3. Detallie del volumen de la produccion de tequila

por clasificacion {miles de litros) Esta Figura 3 se compone

por 4 lineas que
muestran el
comportamiento del
volumen de fa

produccién con el paso
de los afos.

De arriba hacia abajo se
opserva—el--valor.. del
: téqusla blarico) 2L 18go" gf;
SRR Eposado, seguzdo del!
]

ven y por ultimo s
ncuentra 4481257 equil

Fuente: EMIM, 2023. anejo. L i

Calie Pachuca #189, Piso 10, Col. Condesa, C.R. 08140,
Cuauhtémon, COMX t {85) 57 299100 wwwgob mdse

ey .

¥ Francisco
, VIEA

2 M s s




Unidad de Normatividad, Competitividad y Competencia

X ECONOMT A Direccién General de Normas

& SECERTAREL HE ESONaes,
? Of. No. DGN.191.09.2023.1249

l.a Procuraduria Federal del Consumidor (PROFECO)® sefiald en la publicacién “Tequila. La
bebida que conquisté al mundo” que la produccién total de esa bebida en los ultimos 11
anos incrementd 45.2 % al pasar de 257.5 a 373.9 miliones de litros.

Figura 4. Produccion Total de Tequila (Millones de Litros)

3517
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Fuerite: PROFECO, 2023

De acuerdo con el Servicio de Informacidn Agroalimentariay Pesquera®, el reconocimiento
internacional a la denominacidon de origen del Tequila mexicano, le da una ventaja
comparativa a quienes participan en toda la cadena productiva. A lo largo de 2020, México
exportd 308.6 millones de litros, indicando con ello, gue ocho de cada diez litros producidos
se consumen en otras naciones, teniendo como principal destine a Estados Unidos. La
dinamica de las exportaciones de Tequila, ha mostrado una tendencia al alza, ubicandose
como el segundo producto agroindustrial en importancia, sélo detras de la cerveza?. En
este sentido, la Productora Nacional de Biologicos Veterinarios?, destacé que el Tequila es
uno de los productos agroatimentarios nacionales con el mayor valor de exportacion.

De acuerdo con datos de la publicacién Panorama Agroalimentario 2022 del SIAP% en 2021
México exportd 59.7 % de la produccion obtenida del destilado de agave, este flujo permitié
obtener divisas que representaron un nuevo record al alcanzar la cantidad de 2 millones

™ procuraduria Federat del Consumidor (2027) Teguila. La bebida que conguisté al mundo. [t:_g_gp_zsﬂmgxﬁ}:ﬁqh;mx{pgg{ggq{_a;;ti_gg_lggﬂ eeulla-la-
pebida-aue-conguistio-al-mundo?idiom=zes e, et
= El tequila ha generade una industrie econémicamente muy activa, Servicio de Informacié%-.x-A'gmahmagﬁtatié.fgé ‘Pesguera, . 2032
nitgs ey aeb.ms/slan/aniculosfel-Tequila-ha-generado-una-industiia-economicamente-muy-activi?idiomszes Pew T
* Dra. Pulce Maria Disz Montafio, directora de Ia Maestria en Procesos del Tequila de la UAG] {ago, 2022). El moemento del Tequi
nttpsArawusarmfesimadialubles-el-momento-del: Teauilaf2022:08

% Preductora Nacional de Bioldgicos Veterinarios, B023/2023, 2023. hitpsifwww.aob.mx/pr .{'3..:‘!13.1wgc.’gfé.[tﬁ?;’%g;}qyieggée-_;_:_g,a_s_a_q;;n_:i:- _
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216 mil ddlares. El destino comercial ndmero uno de expertacién en el mismo afio fue
Estados Unidos, ya que sus compras representaron el 856 % del volumen ofertado,
equivalente a 267 mil 376 litros, mientras que el volumen con destino a Europa fue de 6.6
%. Otros de los principales destinos de la bebida fueron: Reino Unido, Canada, Alernania,
Japén, Colombia Letenia, Australia, Francia, Espafia e Italia.

Por otra parte, en materia de exportacién, con datos del CRT, los litros de Tequila y Tequita
100 % agave comercializados en el extranjere fueron en 2018 de 222 millones 549 mil 317.27;
en 2019 de 245 millones 543 mil 349.25; en 2020 de 285 millones 921 mil 681.34; en 2021 de
338 mitlones 003 mil 980.57; en 2022 de 416 millones 629 mil 563.51; y en el prirner bimestre
de 2023 ha sido de 63 millones 035 mil 761.64, siendo Alemania, Canada, Colombia, Espana,
Estados Unidos, Francia, Japén y Reinc Unido los principales paises de destino de este
producto, informacidén que se detalla en la Tabla 5.

Tabla 5. Exportaciones del 1 de enero de 2018 al 28 de febrero de 2023

U PAIS. -
Alemania | 5483, 089 5052199 | 4147269 | 6446723 | 10313500 | 2100339
S = e R N 57T IR E—
Colombia - - - -- - 1,121,116
Espafia . | 3296576 | 3725314 | 2819005 | 4708460 | 8941278 | 2534831
'ﬁ‘:?j:: 183,772,389 | 204,326,521 | 254,212,920 | 288291248 | 338,450,646 | 47,282,609
Francia 2925639 | 3559898 | 2133820 | 3N0223 [536610489 | 120091
Japén -- 2,266,529 - e - -

Reino Unido | 2319684 | - - — e | skl | --

Fuente; E!aborac;on prop;o con fnformac.fon de! CRT, 2023,

Por lo anterior, se tiene que el sector de la industria tequilera toma relevancia no solo en el
mercado nacional, sino también en el internacional, por lo que es imperante que se
mantenga y proteja la Denominacién de Origen para continuar y elevar el nivel de
competitividad en el mercado, favoreciendo a los preductores mexicanos y permitiendoe la
generacién de empleos no solo en {a zona delimitada por la denominacién, sino en toda la
cadena de valor hasta [iegar al consumidor fina! procurando y vigilando que cada una de

§
T 1o

Finalmente, y sin menoscabo de lo anterior y se busca promo&rer Ia mejora centmua ygla
calidad del producto, por lo que es importante confirmarila norma para elevar los
estdndares de calidad del producto, asi como fornentar el ciec:mlentoéy desaérollo qiei
sector, ! i
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V. Resultado

Con base en lo anteriormente expuests, se presenta como resultado de la Revisién
Sistematica la CONFIRMACION de la Norma Oficial Mexicana NOM-006-SCFi-2012, Bebidas
alcohdlicas — Tequila - Especificaciones, en virtud de que se identificé que existe una
necesidad en México de mantener vigentes las disposiciones de la norma gue nos ocupa
en razén de que es de gran relevancia para la proteccion de la Denominacién de Origen
del Tequila y el intercambio comercial a nivel internacional. En este contexto, derivado de
su revisién, se‘considera que, con la publicacidon de su Procedimiento de Evaluacién de la
Conformidad y [a emision de Criterios Generales de Certificacion, se reforzé su contenido
para hacer mas eficiente su cumplimiento y posibilitar la aplicacién, claridad e
interpretacién por parte de los Organismos de Evaluacién de la Conformidad y los sujetos
regulados, ello sin pretender sobre regular, modificar el campo de aplicacién o las
especificaciones de la misma norma, de este modao se armonizan los procedimientos de
certificacion, se promueve la competitividad del sector a nivel nacional e internacional y se
da certeza a los consumidores de la autenticidad de la bebida.

Por lo anterior, es imperante su confirmacién, para ello, debe notificarse el presente
informe al Secretariado Ejecutivo de la Comisién Nacional de la Infraestructura de Ia
Calidad con los resultadeos de esta revisidn dentro de los 60 dias habiles posteriores a la
terminacion del periodo quinquenal correspondiente y asi, se solicite su publicacion en la
Piataforma Tecnologica Integral de Infraestructura de fa Calidad, en cumplimiento con lo
establecido por el articulo 32 de |a Ley de infraestructura de |la Calidad.

Asimismo, de acuerdo con lo establecido en el articulo 10 de la Ley de Infraestructura de la
Calidad, las NOM tienen como finalidad atender las causas de los problemas identificados
por las Autoridades Normalizadoras que afecten o pongan en riesgo los Objetivos
Legitimos de Interés Publico y para el caso particular, las fracciones Xl y XiV, en las que se
establece fa proteccion del derecho a fa informacién y de las denominaciones de origen, es
por ello, gue resulta necesaric promover y proteger dichos Objetivos a través de la
confirmacién de la Norma Oficial Mexicana.

Finalmente, tomando en consideracidn las atribuciones que la Ley de Infraestructura de la
Calidad otorga a las Autoridades Normalizadoras, sefialadas en los articulos 139, fracciones
I LIV y VI, ¥y 142, esta Direccion General, se coordinara con las Autoridades Competentes
para realizar actos de verificacién y vigilancia para los sujetos regulados en el campo de
aplicacién de la los productos en el campo de aplicacién de la Norma Oficial Mexicana
NOM-006-SCFI-2012, Bebidas alcohdlicas — Tequila - Especificaciones conforme a sus
respectivos ambitos de competencia y disponibilidad de” s_" ' recurso&—«humar;os
gcondmicos y materiales. i i AP i
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