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(IQ'-)O Ciudall de México, a 3 de noviembre de 2023
(9 Noy o

Asunto: Notificacion de [a Revisidon
Oficis Sisternatica a la NOM-158-SCFI-2003.

Secretariado Ejecutivo : tes

Comisién Nacional de Infraestructura Me la Calidad._
Presente

Con fundamento en lo dispuesto por los articulos 32 de la Ley de Infraestructura de la Calidad, en
correlacién al Tercero y Cuarto Transitorios del Decreto por el que se expide la misma y se abroga la Ley
Federal sobre Metrologia y Normalizacién; 39 del Reglamento de la Ley Federal sobre Metrologia y
Normalizacién; 1, 36, fraccién [ y Gltimo parrafo, del Reglamento Interior de la Secretaria de Economia, se
le notifica:

La Revision Sistemética de la Norma Oficial Mexicana NOM-158-SCFI1-2003, Jamoén — Denominacion y
clasificacion comercial, especificaciones fisicoquimicas, microbiolégicas, organclépticas, informacién
comercial y métodos de prueba,

Lo anterior derivado del andlisis realizado por esta Autoridad Normaiizadora, asi como por el contenido del
Of. No. DGN.191.04.2023.3195, suscrito por la Direccién de Normalizacion para la Industria Alimentaria y
Medio Ambiente, mediante el cual se propone la MODIFICACION de dicha norma, debido a que, desde su
publicacion en el Diario Oficial de la Federacién, las practicas comerciales ¥ tendencias de consumo han
sido modificadas en razén del desarrollo de nuevos productos que tienden a denominarse como “famon”
o un derivado del mismo, no obstante, no cumplen con las especificaciones para llamarse de esta manera.
Aunado a ello, se encuentra la necesidad de actualizar las especificaciones y denominaciones de los
productos, asi como, los métodos de prueba de acuerdo a las nuevas tecnologias.

Asimismo, se considera de suma importancia que la modificacion se lleve a cabo de manera conjunta con
la Secretaria de Agricultura y Desarrollo Rural {SADER), con la finalidad de tener en cuenta las
especificaciones conducentes y aplicables al sector primario y productive, que son regulados por dicha
Secretaria de Estado,

Atento lo anterior y habiendo cumplido en tiempo y forma lo dispuesto en el articulo 32 de la Ley de
Infraestructura de [a Calidad, se notifica que derivade del anélisis de los antecedentes, diagnostico,
impacto, beneficios y datos que se exponen en el ANEXO UNICO. informe de Revisidn Sistermndtica NOM-
158-5CFI-2003, resulta necesaria la MODIFICACION de la Norma Oficial Mexicana NOM-158-SCFI-2003,
Jamon _--Beraminacién y clasificacion comercial, especificaciones fisicoguimicas, microbiolégicas,
rfolépticas, informgacidon comercial y métodos de prueba, lo que se hace de su conocimiento para los
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ANEXO
Informe de la Revisién Sistemdtica de la NOM-158-SCFi-2003

I Antecedentes

El 20 de agosto de 2002 el Comité Consultivo Nacional de Normalizacion de Segu ridad al
Usuario, Informacién Comercial y Practicas de Comercio {en adelante CCNNSUICPC),
aprobé la publicacién del Proyecto de Norma Oficial Mexicana "PROY-NOM-158-SCFI-2002,
Jamdn-Denominacion, especificaciones fisicoquimicas, informacién comercial y métodos
de prueba”, la cual se realizé en el Diario Oficial de la Federacion (DOF en lo subsecuente)
el 8 de octubre de 2002, a efecto de que dentro de los siguientes 60 dfas naturales los
interesados presentaran sus comentarios ante dicho Comité; plazo que fenecié el 7 de
diciembre de 2002.

Una vez revisados los comentarios recibidos en el periodo de Consulta Publica y realizadas
las modificaciones correspondientes al referido Proyecto, el 28 de marzo de 2003, e
CCNNSUICPC lo aprobé por unanimidad para quedar como Norma Oficial Mexicana “NOM-
158-SCFI-2003, Jamdn - Denominacién y clasificacion comercial, especificaciones
fisicoquiricas, microbioldgicas, organolépticas, informacién comercial y métodos de
prueba” (NOM-158 en adelante), misma gue fue publicada en el DOF el 14 de agosto de
2003, entrando en vigor el 1° de marzo de 2004.

El 12 de diciembre de 2003, se publicé en el DOF una Resolucién por la cual se modificaron
la tabla 2, la redaccion de los incisos 10.1.c y 10.2, asf como el transitorio primero de [a NOM-
158. De igual manera, el 14 de marzo de 2011 se publico en el referido medio informativo,
una segunda Resolucién por la que se modificaron los numerales 3, 4, incisos ¢}, j} ¥ k) del
numeral 10.1y 12; se eliminaron los incisos b), d), €}, f), @), h), i} del numeral 10., el numeral
10.2, y se modificd el numeral 10.3 para quedar como 10.2 de dicha norma.

Por otra parte, la NOM-158 ha transitado por tres periodos de Revision Quinquenal (ahora
Revisién Sistemdtica), teniendo como resultado la Ratificacién (ahora confirmacidén) de
la norma, siendo el 1° de diciembre de 2008; 31 de marzo de 2014 y 15 de marzo de 2019,
las fechas en que se notificaron respectivamente los resultados de la primera, segunda y
tercera revision. Las ratificaciones fueron hechas en términos de que la informacion técnica
de la norma seguia vigente para cumplir el objetivo que busca conseguir.

. Diagnéstico

La NOM-158, establece las denominaciones y clasificaciones comerciales de los diferentes
tipos de jamén que se comercializan dentro del territorio de los Estados Unidos Mexicanos,
asl como las especificaciones fisicoquimicas, microbiolégicas y organolépticas que deben
reunir estos productos para ostentar dichas denominaciones, los métodos de prueba y la
informacidén comercial que deben incluir los envases que los contienen.

El jamon es un embutido de origen cérnico de alto consumo en el pais regulado hoy dia
por la NOM-158. Para la comercializacién de este producto se establecen diferentes x
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denominaciones en funcién de su origen (ver Tabla 1), asi como diversas clasificaciones con
base en su grado de calidad. En este sentido, la NOM-158 considera Jamén o Jamén de
pierna a aquel producto alimenticio, elaborado exclusivamente con la carne de las piernas
traseras del cerdo de la especie Sus scrofa domesticus, y Jamén de pavo, al producto
alimenticio elaborado Unicamente con la carne de los muslos del pavo de la especie
Meliagridis gallo-pavo, en ambos casos, declarados aptos para el consumo humano.

Tabla 1. Denominacién comercial del Jamén.

Definicion
Los elaborados exclusivamente con carne de la
pierna trasera del cerdo (con o sin hueso).

Los elaborados exclusivamente con carne del
muslo del pavo.

Los elaborados con un minimo del 55% de carne
de cerdo y el resta con carne de pavo.

Los elaborados con un minimo del 55% de carne
de pavo y el resto con carne de cerdo.

Denominacién comercial

Jamdn o Jamaén de Pierna

Jamdn de Pavo

Jamdn de Cerdo y Pavo

Jamédn de Pavo y Cerdo

Fuente: NOM-158-5CFI-2003.

Es importante sefialar que debido a la naturaleza del origen del jamén, suele ser un
producto susceptible al desarrollo de bacterias debido a su elevado contenido de agua y
nutrientes, mostrando un deterioro mediante cambios fisicos y quimicos, es decir, durante
su descomposicion se presenta un agriado con desprendimiento de olores desagradables,
no obstante, este proceso se prevé y mitiga con el uso de aditivos, mejores condiciones ;
sanitarias en su elaboracién y el empleo de un proceso de cadena fria en su linea de ‘
suministro, distribucién y comercializacién hasta su consurmo?. 4/

Asimismo, con la NOM-158 se prevé que el jamén cumpla con los requisitos microbioldgicos
minimos establecidos a través de las especificaciones sanitarias gue se toman de las
Normas Oficiales Mexicanas “NOM-122-8SA1-1994, Productos y servicios. Productos
cdrnicos procesados. Especificaciones sanitarias. Métodos de prueba” Yy “NOM-145-SSA1-
1995, Productos cdrnicos troceados y curados. Productos cdrnicos curados ¥y madurados.
Disposiciones y especificaciones sanitarias” ademas, de los métodos de prueba por los
cuales se debe comprobar dichas especificaciones.

Aunado a lo anterior, la Procuraduria Federal del Consumidor (en adelante PROFECO), se
mantiene en constante actividad llevando a cabo acciones de evaluacién y verificacidén al
jamdén que se comercializa en el mercado, con la finalidad de dar certeza a los
consumidores de los productos adquiridos y no se induzca a engafio o confusion respecto
de sus caracteristicas y naturaleza. Dentro de los pardmetros evaluados se encuentran la
calidad sanitaria, el contenido de carbohidratos, calorias, fécula, grasas, humedad,

.
/

! Lamuz et of. Caracterizacicn del deterioro microbians de Jamon de pave y cerdo empacado al vacic. Facultad de Quimica -
Departamento de Investigacion y Pesgrado. Universidad Autdnoma de Querétarc.
https/Avvewv uag.mxfinvestigecion/difusion/veranos/memorias-2009/1IVCRC_46/29_Roctiguer. Lamuzndf,
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proteinas y sodio, tipo de carne y la denominacién e informacion comercial, procurando
siempre que esta sea veridica respecto del producto ofertado®

Bajo esa tesitura, se ha identificado que existe en el mercado una gran variedad de
productos denominados como jamon, los cuales se comercializan en incumpiimiento con
la calidad y los ingredientes que deben tener para denominarse como tal, por ello la NOM-
158 se inscribié por primera vez en el Programa Nacional de Infraestructura de la Calidad
2027 para ser modificada con la finalidad de establecer especificacionesy los ingredientes
que deben cumplir dichos productos para denominarse comercialmente como jamon.
Asimismo, se prevé modificar el Procedimiento para la Evaluacién de la Conformidad
que contiene la norma, para que los productores nacionales e importadores
demuestren el cumplimiento.

Adicionalmente, es importante mencionar que para efectos de la Evaluacion de la
Conformidad, se debe actuar segln lo establece el Capitulo 1i “Evaluacion de la
Conformidad” de la NOM-158, para lo cual se cuenta con una Unidad de Inspeccion
acreditada y aprobada para realizar los actos que permitan a ios sujetos regulados
demostrar el cumplimiento con la norma. En este sentido, al ser una norma de informacién
comercial, ésta no es certificable, sin embargo, los sujetos regulados deben cumplir con sus
disposiciones y demostrar la observancia ante la Autoridad competente cuando ésta
realice actos de verificacion y vigilancia del mercado.

En cuanto se refiere a representacion del sector industrial, en los Estados Unidos Mexicanos
se tiene al Consejo Mexicano de la Carne (en adelante COMECARNE), el cual es un
organismo conformado por empresas productoras mexicanas que representan el 90 % de
las empresas del sector de carnes frias y embutidos que se venden en el pais, entre ellas,
empacadoras de carne fresca y procesada como el jamén.

. Impacto y beneficios

Como ya se mencioné en parrafos anteriores, la NOM-158 precisa que las Unicas especies
animales que pueden ser utilizadas para elaborar jamén son la "sus scrofa domesticus”
{cerdo domeéstico) y la “meleagris gallo-pavo” (pavo), siempre y cuando se trate de
ejemplares considerados aptos para consumo humano por parte de las autoridades
sanitarias; con ello se delimita el uso de las extremidades traseras del cerdo, ya que es rica
en proteinas y otros nutrimentos, como acidos grasos esenciales, ademas de poseer una
menor cantidad de grasa (en comparacion con otras partes de su cuerpo), en cambio las
patas delanteras del cerdo se utilizan para otra clase de embutidos como las paletas
cocidas. A diferencia de las patas traseras, las anteriores poseen mas grasa y un alto
contenido de coldgeno, de manera que al ser cocinadas son mas dificiles de digerirs.

2 pPROFECO. Revista del Consumidor. # 522, https: .gob, rof rticulos/revi

2023, http X A 2 2 /2 tab=0

e PROFECO Laborateric. Jamén, la tradicion puesta bajo la lupa. <

https://www.gob.mx/cms/uploads/attachment/file/100430/RC43)_Estudio Jamon.pdf
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Para efectos de asegurar la correcta comercializacion de los productos objeto de la
multicitada norma, y de acuerdo con los distintos grados de calidad de los productos
alimenticios denominados como jamén que existen en el mercado, estos se clasifican de
acuerdo al porcentaje de proteina, grasa, humedad, proteina de soya (adicionada), fécula®
Yy carrageninas

Siendo de esta manera jamones extrafinos aquellos que contienen el mayor porcentaje
de proteina libre de grasa que el resto (minimo 18 %), que junto con los jamones finos, son
los que menos grasa contienen. En efecto, respecto de los jamones finos, tenemos que su
contenido de proteina libre de grasa es ligeramente menorque el de los jamones extrafinos
ya que contienen un minimo de 16 %.

Por su parte los jamones preferentes pueden contener hasta 14 % de proteina libre de
grasay hasta un 5 % de fécula. A su vez los jamones comerciales presentan un minimo de
proteina libre de grasa de 12 % y maximo 10 % de grasa. Por Ultimo, en lo gue respecta a los
jamones econémicos, son los que menos proteina libre de grasa contienen {minimo un 10
%), junto con los jamones comerciales son los que mas grasa tienen {hasta 10 %), en cuanto
al agua y soya igualan a los jamones comerciales y preferentes con un 76 % Y 2%
respectivamente’.

Establecido lo anterior, es de advertirse que durante el 2020 la PROFECO realizé un estudio

a diversas marcas de jamon, el cual fue publicado en agosto del mismo afio en la Revista

del consumidor, en el gue se observa que en los Estados Unidos Mexicanos hay al menos

44 marcas de Jamon de diferentes clasificaciones comerciales®, las cuales son en su
mayoria de la categoria comercial (21 marcas), 8 del tipo econémico al igual gue del tipo

fino, 2 marcas son de categoria preferente y 5 extra fino, es decir, el Jamén gue mas se
vende es el comercial que tan solo esta por encima del econdmico en cuanto a calidad se 7/
refiere.

Lo antertor toma relevancia con los resultados obtenidos por el citado estudio, ya gue se
puede apreciar que de las 44 marcas evaluadas, 11 presentaron informacion que no era
veraz, induciendo de esta manera a error y confusidn al consumidor, ya que unos
contenian menos producto o porcentaje de cerdo o pavo del indicado; unos tantos
omitian informacién de su contenido o su clasificacién; uno se presentaba como jamaon
pero no cumplia con los requisitos para denominase como tal vy otros se ostentaban en
una clasificacién a la que no correspondian.

N

¥ sustancia blanca convertible en harina de los tubérculos de ciertas plantas o harinas de gramineas. NOM-158-5CFI-2003.

5 aditivo alimentario que sirve como incrementador del volumen, emulsionante, agente gelificante ¥ humectante,
estabilizador y espesante. Norma general para los aditivos alimentaries Codex stan 192-1995,

U NOM-158-SCFI-2003, Jamoén - Denominacidn y clasificacion comercial, especificaciones fisicoguimicas, microbiolégicas,
organolépticas, informacidn cormercial y métodos de prueba. Capitulo 7. Especificaciones.

8 PROFECO. Revista dei Consumidor, # 522,
https)/fwww.profeco.gob.mx/revista/RevistaDelConsumidor_522_AGOSTC_2020.ndf.
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Con esto se hace imperante la regulacién de dichos productos a fin de que se informe
correctamente a los consumidores sobre el tipo vy Ia calidad de estos sin generar confusion
e inducir al engafic. Asimismo, con la informacion comercial gue los productos deben
ostentar, se otorga al consumidor mayores elementos para la toma de decision y se le
permita generar un mejor juicio entre la relacién calidad y precio.

Atento hasta lo aqui expuesto, es pertinente resaltar que el jamén forma parte de los
productos carnicos procesados que se incluyen en la alimentacién diaria de los mexicanos,
el cual es consumido en diferentes cocciones y se comercializa en multiples presentaciones
en todo el territorio nacional, que va desde tiendas locales y de conveniencia, hasta
mercados municipales y supermercados de cadenas comerciales, siendo de este modo, un
producto de gran penetracién en el mercado y accesible para todo consumidor.

En ese contexto, es importante destacar que el jamén es el segundo bien de mayor
produccién entre las carnes frias producidas en la RepuUblica Mexicana, no obstante, el
encarecimiento de los insumos agricolas y energéticos en el mercado mundial durante
2022, trajo como consecuencia mayores costos de produccién en el sector carnico y con
ello, un incremento en los precios de comercializacién de los diversos bienes que genera.
En los Estados Unidos Mexicanos los precios de las carnes frias en punto de venta final
observaron un aumento anual de 11.5 %°.

En otro orden de ideas, la NOM-158 es una norma con la gue se facilita el intercambio
comercial con diferentes paises, ello debido a que tiene concordancia con la Norma
internacional del Codex Alimentarius "CXS 96-1981, Norma para el jamdn curado cocido”,
misma que establece la descripcién del producto, su composicién y factores de calidad, los
aditivos que pueden ser utilizados en la elaboracién del producto, asi como
especificaciones relativas a higiene, etiquetado, contaminantes, métodos de prueba y
analisis de muestreo'.

Con las normas alimentarias, directrices y cédigos de préacticas internacionales dei Codex
Alimentarius se contribuye a la inocuidad, la calidad y la equidad en el comercio
internacional de alimentos, a fin de que por una parte los consumidores confien en que los
productos alimentarios que compran son saludables y de calidad, y por otra los
importadores en que los alimentos que han encargado se ajustan a sus especificaciones
normativas™. Con lo anterior, se promueve la eliminacién de barreras técnicas al comercio
innecesarias, coadyuvando a la mejora continua en la produccién de estos productos,
aumentando de este modo la competitividad de la economia del pais y su capacidad para
participar en el comercio internacional y en las cadenas productivas que generan valor.

9 COMECARNE. Compendio Estadistico 2023,
1 ~ODPEX STAN 96-198]. Norma Codex para el Jamén curado cocido. httpe/fwww fac.oraffac-who-codexalimentarivs/sh:

Fsites¥%252Fcodex%252FStandards%252ECXS%2B96-

1 ~ODEX Alimentarius. https//www.fao org/fac-who-codexalimentarius/about-codex/es
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IV.  Datos cualitativos y cuantitativos

De acuerdo con informacién de COMECARNE?®, af finalizar el 2022 la elaboracién de carnes
procesadas en los Estados Unidos Mexicanos, alcanzé un nuevo méaximo histérico de
1,073,569 toneladas, cantidad 3 % mayor a la del 2021

En términos monetarios, el volumen de este grupo de carnes generé un valor 17.7 %
superior al reportado en el 2021, es decir, 52,652 millones de pesos.

De las carnes procesadas en la RepUblica Mexicana durante el 2022, alrededor de 429 mil
toneladas fueron de jamén que, segun el tipo de carne, 56 % fue de cerdo y 44 % de pavo,
lo que es el equivalente a un valor monetario del orden de 27,432 millones de pesos en ese
ano, representando el jamon cerca del 50 % del valor total (ver Grafica 1),

Grafica 1. Volumen y valor anual de carnes frias por cérnico.
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Fuente: Elaboracién propia con datos del Cornpendio Estadistico 2023 de COMECABNE.

En el pais son 1,840 los establecimientos productores, mismos gue generaron para el 2022
un promedio por cada uno de 583 toneladas. Asimismo, para ese afio, en promedio cada
kilogramo (kg) de carne procesada cifré un valor de 49 pesos.

En la Grafica 2 se puede apreciar ef volumen anual de la produccién de carne procesada
por tipo, estando en primer y segundo lugar respectivamente las salchichas y el jamén, en

rd

12 COMECARNE. Nivel productivo mexicano de carnes procesadas, 2023, hitps;//comecarne.org/nivel-productivo-

de-carnes-procesadas/
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lo que respecta a otras carnes procesadas como el tocino, chorizoy longaniza, mortadelas
y el queso de puerco, estas representan un valor anual notoriamente inferior.

Grafica 2. Volumen anual de la produccién de carne procesada por tipo.
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Fuente: COMECARNE. Nivel productivo mexicano de carnes procesadas.

Bajo este orden de ideas, en la Gréafica 3 se presenta el volumen anual de jamén producido
a nivel nacional desde el 2017 al 2022, en donde se aprecia que la produccién total, gue es
la suma de jamdn de cerdo y de pavo, se ha mantenido con ligeras variaciones, teniendo de
este modo una disminucién del 2019 al 2020 de 2.9 %, la cual se recuperd en 2021 con un
aumento de 5 puntos porcentuales y del 2021 al 2022 se presenté nuevamente un aumento
de 16 %, reiterando de este modo el alto y constante consumo de este producto y la
necesidad de ser regulado.

Gréfica 3. Volumen anual por tipo de carne (toneladas).
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Fuente: Compendio Estadistico 2023 de COMECARNE.
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Otro aspecto relevante a sefialar es el comercio internacional, para ello resulta necesario
hacer mencién que el 9 de mayo de 2022 se publicé en el DOF el “Acuerdo por el que la
Secretaria de Economia emite Reglas y criterios de cardcter general en materia de
comercio exterior”, el cual en su anexo 2.4.1 establece las fracciones arancelarias de la Tarifa
de la Ley de los Impuestos Cenerales de Importacién y de Exportacién en las que se
clasifican las mercancias sujetas al cumplimiento de las Normas Oficiales Mexicanas en el
punto de entrada al pais, y en el de su salida. En dicho anexo se establece la fraccion
arancelaria 16.02.41.01 como la aplicable a jamones y trozos de jamon.

Ahora bien, conforme a la referida fraccién arancelaria y de acuerdo con el Sistema de
Informacion Arancelaria Via Internet (SIAVI)?, el volumen total de exportaciones en 2021 fue
de 605,302 kg que equivalen a 1,698,474 ddlares y en 2020 los correspondientes a 505,536
kg equivalentes a 996,167 délares.

En lo que refiere a importaciones, se cuenta con un registro de vollimenes superiores a los
2 millones de kg, representando cifras monetarias de mas de 14 millones de délares, con
ello, bajo la perspectiva de volumen importado se tiene como primer lugar el 2020 en el
que ingresaron al pais 2,414,414 kg de producto que son equivalentes a 14,339,681 délares \%
en 2021 fue de 2,340,382 kg que representaron 14,712,612 ddlares.

En términos generales, se observa que el valor de las importaciones superé a las
exportaciones, con ello también se puede deducir que |la mayor parte de la produccién
mexicana se comercializa en territorio nacional.

Bajo un panorama internacional, los principales paises exportadores de jamones, paletas y
sus trozos sin deshuesar, de porcinos, salados o en salmuera, secos o ahumados en 2020
fueron el Reino de Espafia, Estados Unidos de América y la Republica Italiana. En el mismo
periodo, los principales paises importadores de dichos productos fueron Canada, Replblica
Francesa y Estados Unidos de América. A nivel nacional, en 2022 las entidades federativas
con mayores compras internacionales fueron Ciudad de México, los Estados Libres y
Soberanos de México, Quintana Roo y Jalisco.

V. Resultado

Con base en lo anteriormente expuesto, se presenta como resultado de la Revisidn
Sistematica la MODIFICACION de la Norma Oficial Mexicana NOM-158-SCFI-2003, "Jamdn
- Denominacion y clasificacién  comercial,  especificaciones fisicoquimicas,
microbioldgicas, organolépticas, informacion comercial y métodos de prueba”, en virtud
de que han transcurrido més de 20 afios desde su publicacién en el Diario Oficial de |a
Federacidon (14 de agosto de 2003), habiéndose modificado desde entonces
sustancialmente los métodos de produccion comercial, los habitos de consumo de este
producto en los Estados Unidos Mexicanos y la informacién comercial dirigida a los
consumidores. A manera de ejemplo, se sefalan dos fendmenos en las practicas

¥ Sisterna de Informacion Arancelaria Via Internet {SIAVI). hitp/fvww.economia-snci.gob.myx/
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comerciales y de consumo relevantes:

a) Se ha identificado en el mercado que algunas marcas han utilizado la denominacion
de este producto para promociones de alimentos coadyuvantes a las dietas bajas en
grasa, lo cual es impreciso ya que esa no es un atributo del jamonyy,

b) Sin una restriccién efectiva de la norma, las empresas han diversificado las
presentaciones bajo la denominacién indebida de jamén, mismas que hoy se exhiben,
ofrecen y comercializan como submarcas elaboradas a partir de piezas, animales y
derivados, distintos a los especificados por la multicitada Norma Oficial Mexicana, a
saber, Jamaén de cerdo {pierna de cerdo) y Jamdn de pavo (muslo de pavo).

Estas condiciones, que se mantienen al dia de hoy y que se alejan del objetivo y objeto de
la NOM-158, obligan a la conclusién de que es necesaria una revision profunda al
instrumento regulatorio, la cual permita establecer la correcta denominacion y proveeduria
proteinica animal del jamdn, amén de la imperiosa necesidad de armonizar estos
elementos a los estandares internacionales de este alimento, que forma parte de la dieta
diaria de la poblacién mexicana.

Adicionalmente, se estima oportuno que la Secretaria de Agricultura y Desarrollo Rural,
participe en la modificacién de esta Norma Oficial Mexicana de manera conjunta, en su
caracter de asesor técnice, y por ser esta Autoridad Normalizadora la encargada de
promover y facilitar el adecuado proceso de produccién porcina, fomentando el
consumo de insumos nacionales y verificando gue los porcicultores de menor escala
puedan acceder a la proveeduria de carne para jamon, observando las mejores practicas de
sanidad e inocuidad pecuaria, asi como verificar gue los proveedores de otras proteinas
animales, como es el caso de pollo y pavo sean considerados en la elaboracién de
embutidos que encuentren una categoria comercial propia, sin utilizar la denominacion
“lamoén”, pues esta no ies es aplicable.

Por lo anterior, es imperante su MODIFICACION, por lo que debe notificarse el presente
informe al Secretariado Ejecutivo de la Comisidén Nacional de la Infraestructura de la
Calidad, con los resultados de esta revision dentro de los 60 dias habiles posteriores a la
terminacién del periodo quinguenal correspondiente y asi, se solicite su publicacién en la
Plataforma Tecnolégica integral de Infraestructura de la Calidad, en cumplimiento con lo
establecido por el articulo 32 de la Ley de Infraestructura de la Calidad.

Asimismo, de acuerdo con |o establecido en el articulo 10 de la Ley de Infraestructura de la
Calidad, las Normas Oficiales Mexicanas tienen como finalidad atender las causas de los
problemas identificados por las Autoridades Normalizadoras que afecten o pongan en
riesgo los Objetivos Legitimos de Interés Publico y para el caso particular, sus fracciones IV
y Xlil, establecen la seguridad alimentaria y la proteccién del derecho de la informacion,
por lo que resulta necesario promover y proteger dichos objetivos a través de la
MODIFICACION de la Norma Oficial Mexicana que nos ocupa. ’\g

/.
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