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SECRETARIA DE ECONOMIA

NO RMA Oficial Mexicana NOM-222-SCFI/SAGARPA-2018, Leche en polvo o leche deshidratada-Materiaprima-
Especificaciones, informacion comercial y métodos de prueba.

Al margen un sello con el Escudo Nacional, que dice: Estados Unidos Mexicanos.- Secretaria de Economia.-
Direccién General de Normas.- Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y Alimentacion.-
Direccién General de Normalizacion Agroalimentaria.

NORMA OFICIAL MEXICANA NOM-222-SCFI/SAGARPA-2018, LECHE EN POLVO O LECHE DESHIDRATADA-
MATERIA PRIMA-ESPECIFICACIONES, INFORMACION COMERCIAL Y METODOS DE PRUEBA.

ALBERTO ULISES ESTEBAN MARINA, Director General de Normas y Presidente del Comité Consultivo
Nacional de Normalizacion de la Secretaria de Economia (CCONNSE) y LUCIANO VIDAL GARCIA, Director
General de Normalizacion Agroalimentaria de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca
y Alimentacion y Secretario Técnico del Comité Consultivo Nacional de Normalizacion Agroalimentaria
(CCNNA), con fundamento en los articulos 34 fracciones II, VIII, Xlll y XXXIll, 35 fracciones IV y XXIl de la Ley
Organica de la Administracion Publica Federal; 4 de la Ley Federal de Procedimiento Administrativo; 94, 99 y
100 de la Ley de Desarrollo Rural Sustentable; 2, 6 fracciones IV y LIIl, 113, 114 y 116 de la Ley Federal de
Sanidad Animal; 38 fracciones Il y IX, 39 fraccion V, 40 fracciones |, I, XI y XlI, 47 fraccion IV de la Ley
Federal sobre Metrologia y Normalizaciéon (LFMN); 34 del Reglamento de la Ley Federal sobre Metrologia y
Normalizacion; 29 fraccion | del Reglamento Interior de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo
Rural, Pesca y Alimentacion; 22 fracciones I, IV, IX; X y XXV del Reglamento Interior de la Secretaria de
Economia.

CONSIDERANDO

Que es responsabilidad del Gobierno Federal procurar las medidas que sean necesarias para garantizar
que los productos que se comercialicen en Territorio Nacional contengan los requisitos necesarios con el fin
de garantizar los aspectos de informacion comercial para lograr una efectiva proteccion del consumidor;

Que con fecha 11 de julio de 2017 el Comité Consultivo Nacional de Normalizacién de la Secretaria de
Economia (CCONNSE) y el Comité Consultivo Nacional de Normalizacion Agroalimentaria (CCNNA),
aprobaron la publicaciéon del Proyecto de Norma Oficial Mexicana PROY -NOM-222-SCFISAGARPA-2017,
Leche en polvo o leche deshidratada-Materia prima-Especificaciones, informacion comercial y métodos de
prueba, la cual se realiz6 en el Diario Oficial de la Federacién el 1 de febrero de 2018, con objeto de que los
interesados presentaran sus comentarios;

Que durante el plazo de 60 dias naturales contados a partir de la fecha de publicaciéon de dicho Proyecto
de Norma Oficial Mexicana, la Manifestacién de Impacto Regulatorio a que se refiere el articulo 45 de la Ley
Federal sobre Metrologia y Normalizacién, estuvo a disposicion del publico en general para su consulta; y que
dentro del mismo plazo, los interesados presentaron comentarios sobre el contenido del citado Proyecto de
Norma Oficial Mexicana, mismos que fueron analizados por el grupo de trabajo, realizdndose las
modificaciones conducentes al Proyecto de Norma Oficial Mexicana;

Que el Andlisis de Impacto Regulatorio a que hace referencia el Capftulo Ill, del Titulo Tercero de la Ley
General de Mejora Regulatoria, fue sometido a la consideracion de la Comisién Nacional de Mejora
Regulatoria, emitiéndose el Dictamen Final por parte de dicha Comisién el 23 de octubre de 2018, a través del
oficio No. COFEME/18/4032;

Que con fecha 5 de septiembre de 2018, el CCONNSE aprob6 por unanimidad la Norma Oficial Mexicana
NOM-222-SCFISAGARPA-2018, Leche en polvo o leche deshidratada-Materia prima—Especificaciones,
informacién comercial y métodos de prueba;

Que con fecha 13 de septiembre de 2018, el CCNNA aprobé por unanimidad la Norma Oficial Mexicana,
NOM-222-SCF/SAGARPA-2018, Leche en polvo o leche deshidratada-Materia prima—Especificaciones,
informacion comercial y métodos de prueba;

Que la Ley Federal sobre Metrologia y Normalizacion establece que las Normas Oficiales Mexicanas se
constituyen como el instrumento idéneo para la proteccion de los intereses del consumidor, por consiguiente,
se expide la siguiente: Norma Oficial Mexicana NOM-222-SCF/SAGARPA-2018, Leche en polvo o leche
deshidratada-Materia prima-Especificaciones, informacion comercial y métodos de prueba. SINEC-
20180905105914222.

Ciudad de México, a 31 de octubre de 2018.- H Director General de Normas y Presidente del Comité
Consultivo Nacional de Normalizaciéon de la Secretaria de Economia, Alberto Ulises Esteban Marina.-
Ribrica.- H Director General de Normalizacién Agroalimentaria y Secretario Técnico del Comité Consultivo
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Nacional de Normalizaciéon Agroalimentaria de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural,
Pesca y Alimentacion, Luciano Vidal Garcia.- Rubrica.

NORMA OFICIAL MEXICANA NOM-222-SCFI/SAGARPA-2018, LECHEEN POLVO O LECHE

DESHIDRATADA-MATERIA PRIMA-ESPECIFICACIONES, INFORMACIONCOMERCIAL Y METODOS

DE PRUEBA

Prefacio

Con objeto de elaborar la presente Norma Oficial Mexicana, se constituyé un Grupo de Trabajo con la
participacién voluntaria de los siguientes actores:

Asociacién Nacional de Ganaderos Lecheros, A.C. (ANGLAC)

Camara Nacional de la Industria de Transformacién (CANACINTRA)

Camara Nacional de Industriales de la Leche (CANILEC)

Confederacion de Camaras Industriales de los Estados Unidos Mexicanos (CONCAMIN)
Confederaciéon Nacional de Organizaciones Ganaderas (CNOG)

Gremio de Productores Lecheros de la Republica Mexicana, A.C.

Facultad de Quimica de la Universidad Nacional Auténoma de México (UNAM)

0 Departamento de Alimentos y Biotecnologia

Federacion Mexicana de Lecheria, A.C. (FEMELECHE)

Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y Alimentacion (SAGARPA)
0 Subsecretaria de Alimentacion y Competitividad

0  Coordinacion General de Ganaderia

o Direccién General de Normatividad Agroalimentaria

Secretaria de Economia

0 Subsecretaria de Industria y Comercio

0 Subsecretaria de Competitividad y Normatividad

o Direccion General de Normas

Secretaria de Salud

o Comision Federal para la Proteccion contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS)
Procuraduria Federal del Consumidor (PROFECO)

o Laboratorio Nacional de Protecciéon al Consumidor

INDICE

CAPITULO

© ©o N o g & 0w NP

N
©

Objetivo y campo de aplicacion

Referencias normativas

Términos y definiciones

Simbolos y abreviaturas

Denominacién comercial
Especificaciones
Etiguetado comercial del envase

Procedimiento para la Evaluacion de la Conformidad (PEC)

Verificacion y vigilancia

Concordancia con normas internacionales



(Tercera Seccion)

DIARIO OFICIAL Jueves 31 de enero de 2019

11.

Bibliografia

ARTICULOS TRANSITORIOS

1. Objetivo y campo de aplicacion

La presente Norma Oficial Mexicana establece las caracteristicas del producto referido en este documento
denominado leche en polvo o leche deshidratada para consumo humano, que se comercializan como materia
prima dentro del territorio de los Estados Unidos Mexicanos, asi como las especificaciones fisicoquimicas,
informacion comercial ylos métodos de prueba.

La presente Norma Oficial Mexicana es aplicable a los diferentes tipos de “leche en polvo o leche
deshidratada”, que se comercializan como materia prima, dentro del territorio de los Estados Unidos
Mexicanos.

2. Referencias normativas

Los siguientes documentos referidos o los que le sustituyan, son indispensables para la aplicacién de esta
Norma Oficial Mexicana.

2.1.

2.2.

2.3.

2.4.

2.5.

2.6.

2.7.

2.8.

2.9.

2.10.

NOM-008-SCF1-2002

NOM-155-SCFI-2012

NOM-243-SSA1-2010

NOM-251-SSA1-2009

NMX-F-204-1986

NMX-F-490-1999-NORMEX

NMX-F-734-COFOCALEC-2009

NMX-F-744-COFOCALEC-2011

NMX-EC-17025-IMNC-2018

NMX-F-725/1-COFOCALEC-2016

Sistema General de Unidades de Medida. Publicada en el
Diario Oficial de la Federacion el 27 de noviembre de 2002.

Leche-Denominaciones,  especificaciones  fisicoquimicas,
informacién comercial y métodos de prueba. Publicada en el
Diario Oficial de la Federacion el 3 de mayo de 2012.

Productos y servicios. Leche, férmula lactea, producto lacteo
combinado y derivados lacteos. Disposiciones y
especificaciones sanitarias. Métodos de prueba. Publicada
en el Diario Oficial de la Federacion el 27 de septiembre de
2010 y su modificacion publicada en el Diario Oficial de la
Federacion el 26 de diciembre de 2012.

Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios. Publicada en el Diario Oficial de la
Federacion el 1 de marzo de 2010.

Alimentos-Lacteos-Determinacion de particulas quemadas
en la leche en polvo. Declaratoria de vigencia publicada en el

Diario Oficial de la Federacion el 14 de julio de 1986.

Alimentos-Aceites y grasas-Determinacion de la composicion
de &cidos grasos a partir de Cg por cromatografia de gases.
Declaratoria de vigencia publicada en el Diario Oficial de la
Federacion el 2 de marzo de 1999.

Sistema  producto leche-Alimentos-Lacteos-Determinacion
del indice de insolubilidad en leche en polvo y productos de
leche en polvo. Declaratoria de vigencia publicada en el
Diario Oficial de la Federacion el 20 de noviembre de 2009.

Sistema  Producto Leche-Alimentos-Lacteos-Determinacion
de grasa butirica en leche en polvo y productos de leche en
polvo-Método de prueba gravimétrico (Método de
referencia). Declaratoria de vigencia publicada en el Diario
Oficial de la Federacion el 16 de junio de 2011.

Requisitos Generales para la competencia de los
Laboratorios de Ensayo y de Calibracion (Cancelard a la
NMX-EC-17025-IMNC-2006). Declaratoria  de vigencia
publicada en el Diario Oficial de la Federacién el 9 de agosto
de 2018.

Sistema Producto Leche-Alimentos-Lacteos-Leche en polvo-
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Determinacién de acidez titulable-Método de referencia,
publicada en el Diario Oficial de la Federacién el 16 de mayo
de 2018.

2.11. NMX-F-752-COFOCALEC-2016 Sistema producto leche-Alimentos-Lacteos-Determinacion de
la pureza de la grasa lactea mediante andlisis de
tracilglicéridos por cromatografia de gases-Método de

prueba. Declaratoria de vigencia publicada en el Diario
Oficial de la Federacion el 7 de marzo de 2018.

2.12. ISO 1736:2008 Dried Mik and dried mik products-Determination of fat
content-gravimetric method.

2.13. ISO 5537:2004 Dried milk-Determination of moisture content

2.14. ISO 17678:2010 Milk and milk products-Determination of milk fat purity by gas
chromatographic  analysis of triglycerides (Reference
method).

2.15. ISO 8156:2005 Dried Milk and dried milk products-Determination of
insolubility index

2.16. ISO 6091:2010 Dried Mik-Determination of titratable acidity (Reference
method)

2.17. ISO 8968-1: 2014 Milk and milk products-Determination of nitrogen content-Part
1: Kjeldal principle and crude protein calculation

2.18. ISO/IEC 17025:2017 Requisitos generales para la competencia de los laboratorios
de ensayo y de calibracién

2.19. American Dairy Products Institute Standard for Dry Mik products, Method of Analysis,

(ADPI) Determination of Scorched Particles

2.20. ADPI Standard for Dry Milk products, Method of Analysis,
Determination of Titratable Acidity

2.21. ADP Standard for Dry Mik products, Method of Analysis,
Determination of Solubility Index.

2.22. AOAC Official Method 991.20 Nitrogen (Total) in Milk, Kjeldahl Methods

2.23.
2.24.
2.25.
2.26.
2.27.

AOAC Official Method 989.05
AOAC Official Method 932.06
AOAC Official Method 930.29
AOAC Official Method 927.05

Fat in Milk, Modified Mojonnier Ether Extraction Method
Fat in Dried Milk

Protein in Dried Milk

Loss on Drying (Moisture) in Dried Milk

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, emitido por la Secretaria de Salud. Publicado en el

Diario Oficial de la Federacion el 16 de julio de 2012 y sus subsecuentes reformas.

3. Términosydefiniciones

Para los propésitos de esta Norma Oficial Mexicana, se aplican los términos, y definiciones siguientes:

3.1 materiaprima

leche en polvo o leche deshidratada que se emplee como un insumo en la fabricacion, elaboracion,
preparacion o transformacion en un producto final.

3.2 leche en polvo o leche deshidratada

al producto obtenido mediante eliminacién del agua de la leche, donde el contenido de grasa y/o proteinas
puede ajustarse Unicamente para cumplir con los requisitos de composicion, siempre y cuando no se
modifique la proporcién entre la proteina del suero yla caseina de la leche utilizada como materia prima.
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3.2.1. insumos parala estandarizacién de proteinaen leche en polvo

para ajustar el contenido de proteina se deben utiizar los siguientes productos lacteos, y conservar la
proporcién entre la proteina de leche y la proteina de suero (80/20):

a) Retentado de leche: H retentado de leche es el producto que se obtiene de la concentracién de la
proteina de la leche mediante ultrafiltracion de leche, leche parcialmente desnatada (descremada), o
leche desnatada descremada;

b) Permeado de leche: B permeado de la leche es el producto que se obtiene de la extraccion de la
proteina y la grasa de la leche mediante ultrafiltraciéon de leche, leche parcialmente desnatada
(descremada), o leche desnatada (descremada).

c) Lactosa: Azlcar propia de la leche.
3.3 denominacién

nombre asignado a la leche en polvo o leche deshidratada a partir del proceso al que es sometida y a sus
especificaciones fisicoquimicas.

3.4 etiqueta

cualquier rétulo, marbete, inscripcion, imagen u otra descriptiva o gréfica, escrita, impresa, estarcida,
marcada, grabada en alto o bajo relieve adherida o fijada al envase.

3.5 fechade caducidad

fecha limite en que se considera que las caracteristicas sanitarias y de calidad que debe reunir para su
consumo un producto preenvasado, almacenado en las condiciones sugeridas por el responsable del
producto, se reducen o eliminan de tal manera que después de esta fecha no debe comercializarse ni
consumirse.

3.6 Ley
LFMN
la Ley Federal sobre Metrologia y Normalizacion

ley que rige en toda la Republica Mexicana y sus disposiciones son de orden publico e interés social. Su
aplicacion y vigilancia corresponde al Hecutivo Federal, por conducto de las dependencias de la
administracion publica federal que tengan competencia en las materias reguladas en este ordenamiento.

3.7 BEvaluacion de laconformidad

la determinacion del grado de cumplimiento con las Normas Oficiales Mexicanas o la conformidad con las
Normas Mexicanas, las Normas Internacionales u otras especificaciones, prescripciones o caracteristicas.
Comprende, entre otros, los procedimientos de muestreo, prueba, calibracion, certificacion y verificacion.

3.8 informe de resultados

con independencia del tftulo que ostente el documento, es el que emite un laboratorio de pruebas,
mediante el cual hacen constar los resultados obtenidos de los analisis realizados a un producto, dichos
informes tendran validez ante las dependencias y entidades de la administracion publica federal, el cual
debera presentarse en idioma espafiol, o en su caso, inglés o francés.

3.9 proceso

conjunto de actividades relativas a la obtencion, elaboracién, fabricacién, preparacion, conservacion,
mezclado, acondicionamiento, envasado, manipulacion, transporte, distribucion, almacenamiento y expendio o
suministro de la leche en polvo o leche deshidratada.

4. Simbolos y abreviaturas

Cuando en esta Norma Oficial Mexicana se haga referencia a los siguientes simbolos y abreviaturas, se
entiende por:

% por ciento
max. maximo
mg miligramo

min. minimo
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mL oml mililitro

m/m masa por masa
kg o Kg o KG  kilogramo

5. Denominaciéon comercial

5.1 Por su contenido de grasa el producto objeto de la presente Norma Oficial Mexicana se denomina
conforme a lo siguiente

Tabla 1. Denominacién del producto

Denominacion Definicion

Leche entera en polvo Producto que cumple con el numeral 3.2 y cuyo contenido de grasa es
mayor o igual a 26% nVym y menor o igual a 42% nm/m.

Leche parcialmente descremada | Producto que cumple con el numeral 3.2 y cuyo contenido de grasa es
en polvo mayor de 1.5% m/m y menor de 26% m/m.

Leche descremada en polvo Producto que cumple con el numeral 3.2 y cuyo contenido de grasa es
menor o igual a 1.5% nm/ym.

5.1.1 Las diferentes denominaciones de leche en polvo o leche deshidratada pueden ser productos
deslactosados, para ser considerados como tales, deben tener como maximo 10 g/L de lactosa residual en
leche rehidratada, y que se determina mediante el Método de prueba de la NOM-155-SCFI-2012 (ver 2.2
Referencia normativa numeral 8.6)

5.2 La leche en polvo o leche deshidratada puede ser instantdnea o no instantanea.

5.2.1 Cuando en la leche en polvo instantdnea se usen aditivos, se debe cumplir con lo establecido en el
Acuerdo de Aditivos (Ver 2.27).

6. Especificaciones
La leche en polvo debe cumplir las especificaciones fisicoquimicas conforme ala Tabla 2.

Tabla 2. Especificaciones fisicoquimicas

Ent Parcialmente b d
ntera escremada Método de
Especificaciones Descremada
Prueba
Extra Estandar Extra Estandar Extra Estandar
Mayor o
igual a Mayor o
- . Mayora 1.5 | Mayora 1.5 Ver, 2.8,
Grasa butirica % 26y iguala 26y
(m/m) menoro menoro y menora | ymenora | 1.5max. 1.5méx. |212,2.23y
) . 26% 26% 2.24
iguala |iguala42%
42 %
Ver 2.3,
Apéndice
Humedad % m/m (3) P )
© 4% 4% 4% 4% 4% 4% normativo B
(B.19), 2.13
y 2.26
Proteina Total Ver 22
propias de la leche, ami . st mi sami sami sami inciso 8.5,
expresada como min. min. min. min. min. min. 217,222y
solidos lacteos no 2.25
grasos % (m/m) () (4)
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(5
Caseina expresada
ST z z z z s z z Ver 22
en solidoslacteosno | 27 min. 27 min. 27 min. 27 min. 27 min. 27 min. o
2 inciso 8.2.4
grasos, % (m/m)®
Acidez (como &cido 0.15 | | | | | Ver 2.10,
L | 0.17 max. 0.15 max. 0.17max. | 0.15méax. | 0.17 max.
lactico) % (©) max. 2.16y2.20
Particulasquemadas | Disco B Disco C Disco B Disco C Disco B DiscoC | ver 25 vy
(mg) 15méax. | 22.5max. 15 méax. 22.5méax. | 15max. 22.5max. | 219
indice de i i i i i i Ver 2.7,
. » 1.0 max. 1.5 max. 1.0 max. 1.5 max. 1.2 max. 2.0 max.
insolubilidad (ml) 2.15y2.21

1

Para expresar el contenido de proteinas de la leche en relacion a soélidos no grasos utilizar la
siguiente férmula: % de proteina mym = [Proteina % / Sélidos no grasos %] x 100

En leche, la relacién caseina proteina debe ser al menos de 80 % (m/m)

Cuando el resultado de humedad se exprese con base a sélidos no grasos, el valor puede ser de
hasta un maximo de 5%

Para la determinacién de proteinas, se pesa 1 gramo de muestra de leche en polvo (no se
reconstituye), se coloca en el tubo de digestion y se sigue el método conforme a la Referencia
normativa 2.2

B contenido de agua no incluye el agua de cristalizacién de la lactosa; el contenido de extracto seco
magro incluye el agua de cristalizacién de la lactosa.

Si en la evaluacion del parametro de acidez se usa el método referido en 2.10 o en 2.16, debe
aplicarse la siguiente férmula:

Acidez en muestra reconstituida (expresada en acido lactico) % = (VxNx0,090) /Mx100

En donde:

V: mililitros de la disolucion de hidréxido de sodio utilizados en la titulacion
N: normalidad de la disolucién de hidroxido de sodio utilizado

0,090: miliequivalente del acido lactico

M: gramos de la muestra reconstituida titulada (que corresponde a gramos de muestra de leche
en polvo + gramos de agua adicionada para reconstituir la muestra).

NOTA 1: La leche en polvo o deshidratada en clasificacion estandar no debe usarse para la rehidrataciéon
de leche fluida para consumo final.

7. Etiguetado comercialdelenvase

7.1. Requisitos generales de etiquetado

7.1.1 La informacién contenida en la etiqueta o en los envases de leche en polvo o leche deshidratada,
debe ser veraz, describirse y presentarse de forma tal, que no induzca al error con respecto a la naturaleza y
caracteristicas del producto

7.2. Son requisitos obligatorios los siguientes:

7.2.1 Nombre o denominacién comercial del producto

7.2.2 Contenido neto

7.2.3 Nombre o denominacién social o razon social y domicilio del fabricante o responsable del producto.

7.2.3.1 Nombre o cddigo de la planta fabricante del producto
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7.2.4 Pais de origen o cualquiera de las siguientes: producto de, producido en, o cualquier otro analogo
que indique el pais de origen del producto.

7.2.5 Identificacion del lote o cédigo de identificacion
7.2.6 Fecha de produccién
7.2.7 Fecha de caducidad (indicando al menos mes y afio)

7.2.7.1 Al declarar la fecha de caducidad se debe indicar en la etiqueta o envase cualquiera de las
condiciones de almacenamiento del producto, side su cumplimiento depende la validez de la fecha.

7.2.7.2 La fecha de caducidad y de produccion que incorpore el fabricante en el producto no pueden ser
alteradas en ningln caso y bajo ninguna circunstancia.

7.2.7.3 BH ntmero de lote y la fecha de caducidad deben expresarse en una escritura legible.

7.3 La informacion comercial debe estar presente en la etiqueta o envase, la cual puede presentarse en
idioma esparfiol, inglés o bien en el idioma del pais de origen.

7.4 Las caracteristicas del envase deben proteger al producto, para evitar su posible contaminacion.
8. Procedimiento paralaEvaluacion de la Conformidad (PEC)

La Bvaluacion de la conformidad se debe llevar a cabo, mediante el informe de resultados, emitido por los
Laboratorios de Prueba (LP) registrados ante la Direccién General de Normas de la Secretaria de Economia
(DGN) de conformidad con la Ley Federal sobre Metrologia y Normalizacién y su Reglamento.

Para efectos de evaluar la conformidad de la presente Norma Oficial Mexicana, los informes de resultados
son validos si éstos son emitidos por LP:

° Acreditados y aprobados conforme ala Ley, o

° Cuyos informes sean reconocidos para la obtencién de un permiso sanitario previo de importacion,
autorizados por la Comision Federal para la Proteccion contra Riesgos Sanitarios o cualquier otra
autoridad del gobierno mexicano, o;

° Reconocidos por autoridades competentes o entidades de acreditacion en el extranjero, o;

° Que cumplan con la Norma NMX-EC-17025-IMNC-2018 o ISO/IEC 17025:2017 (ver referencias
normativas 2.9 y 2.18).

8.1 Para los efectos de este Procedimiento se entiende, ademds de lo dispuesto por la Ley, su
Reglamento vy la presente Norma Oficial Mexicana, lo siguiente:

8.1.1. Documentacion

evidencia documental mediante la cual se demuestre que el producto cumple con la denominacién “leche
en polvo o leche deshidratada” de acuerdo con el numeral 3.2 y cumple con las especificaciones
fisicoquimicas y de informacién comercial establecidas en esta Norma Oficial Mexicana.

Cabe sefialar que la evidencia documental puede incluir, entre otros, informes de resultados de los LP (del
fabricante, laboratorio extranjero o de la autoridad competente), u otro documento que presente las
especificaciones del producto, conforme a las Tablas 1 y 2. La rastreabilidad se hara conforme al lote y de
acuerdo al 2.4.

8.1.2. lote

la cantidad de leche en polvo o leche deshidratada elaborada en un mismo ciclo, integrado por unidades
homogéneas e identificados con un codigo especffico.

8.1.3. Laboratorio de prueba
LP

el laboratorio de prueba, realiza su actividad a través del analisis de una muestra representativa y como
resultado de su actividad, emite un informe de resultados.
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8.2 Muestreo

Debe efectuarse de manera aleatoria, seleccionando la muestra conforme a las siguientes disposiciones:

8.2.1 H LP debe aplicar un muestreo estadisticamente representativo por lote.

8.2.2 Identificar la muestra considerando lo siguiente: nombre o denominacién del producto, nombre del
fabricante, identificacion de la planta, pais de origen, fechade produccién vy lote.

8.3 Cumplimiento

Para demostrar el cumplimiento con la presente Norma Oficial Mexicana, los interesados o particulares
deben presentar ante la autoridad competente el informe de resultados conforme a la Tabla 1 (denominacion),
y conforme a la Tabla 2 para las siguientes especificaciones: (i) grasa butirica; (i) humedad; (iii) proteina total
propias de la leche, expresada como sdlidos lacteos no grasos; (iv) acidez (como é&cido lactico); (v) particulas
guemadas, e (vi) indice de insolubiidad o indice de solubilidad, mismo que debe ser emitido por los LP
registrados ante la DGN.

En el caso de importaciones el informe de resultados se debe de entregar y resguardar a la autoridad
aduanera. En el caso de produccion nacional, el informe de resultados debe ser presentado ante la DGN.

9. Verificaciony vigilancia

La verificacion y vigilancia de la presente Norma Oficial Mexicana, asi como la determinacion del grado de
cumplimiento con los parametros del perfil de la grasa butirica, de conformidad con los métodos de prueba
descritos en 2.6, 2.11 y 2.14 y para caseina, de conformidad con el método de prueba descrito en 2.2 inciso
8.2.4, los cuales se deberan llevar a cabo por la Secretaria de Economia y la Procuraduria Federal del
Consumidor conforme a sus respectivas atribuciones.

10. Concordancia con normas internacionales

Esta Norma Oficial Mexicana esta modificada (MOD), con respecto a la norma internacional CODEX STAN
207-1999 Norma del CODEX para las leches en polvo y la nata (crema) en polvo.
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ARTICULOS TRANSITORIOS

Primero. La presente Norma Oficial Mexicana, una vez que sea publicada en el Diario Oficial de la
Federacion como Norma definitiva entrarad en vigor a los 365 dias naturales después de su public acion.

Segundo. H capttulo 7 de la presente Norma Oficial Mexicana entrara en vigor a los 180 dias naturales
posteriores a la entrada en vigor de la presente Norma Oficial Mexicana.

Tercero. La DGN informard 60 dias naturales posteriores a la publicacion de la presente Norma Oficial
Mexicana en el Diario Oficial de la Federacién, a través del Sistema Integral de Normas y Evaluacion de la
Conformidad (SINEC), el procedimiento para el registro de los LP y/o presentacion de Informe de Resultados
ante la DGN. Dicho procedimiento se notificara a quien corresponda de conformidad a los acuerdos
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internacionales signados por los Estados Unidos Mexicanos y se proporcionara un periodo de 60 dias
naturales para formular comentarios al procedimiento.

Ciudad de Meéxico, a 31 de octubre de 2018.- B Director General de Normas y Presidente del Comité
Consultivo Nacional de Normalizacion de la Secretaria de Economia, Alberto Ulises Esteban Marina.-
Ribrica.- B Director General de Normalizacién Agroalimentaria y Secretario Técnico del Comité Consultivo

Nacional de Normalizacion Agroalimentaria de la Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural,
Pesca y Alimentacion, Luciano Vidal Garcia.- Rabrica.



