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PREFACIO

En la elaboracion de la presente norma mexicana participaron las siguientes
empresas e instituciones:

o AARHUS KARLSHAMNMEXICO, S.A. DE C.V.

. ASOCIACION NACIONAL DE INDUSTRIALES DE ACEITES Y
MANTECAS COMESTIBLES, A.C.

. CAMARA NACIONAL DE LA INDUSTRIA DE ACEITES, GRASAS,
JABONES Y DETERGENTES, A.C.

. CAMARA NACIONAL DE LA INDUSTRIA DE ACEITES Y GRASAS
COMESTIBLES, A.C.

. CAMARA DE ACEITES Y PROTEINAS DE OCCIDENTE, A.C.
. CARGILL DE MEXICO, S.A. DE C.V.
. COMITE TECNICO DE NORMALIZACION NACIONAL DE LA

INDUSTRIA DE ACEITES Y GRASAS COMESTIBLES Y SIMILARES

. CORAL INTERNACIONAL, S.A. DE C.V.

. FABRICA DE JABON LA CORONA, S.A. DE C.V.
. INDUSTRIAL PATRONA, S.A. DE C.V.

. RAGASA INDUSTRIAS, S.A. DE C.V.

. TEAM FOODS MEXICO, S.A. DE C.V.
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0) INTRODUCCION

Las especificaciones que se establecen en este proyecto de norma, solo podran
satisfacerse cuando en la elaboracion del producto se utilicen materias primas
e ingredientes de calidad sanitaria, se apliquen técnicas de elaboracién
apropiadas, se realicen en locales e instalaciones bajo condiciones higiénicas,
que aseguren que el producto es apto para usarse en la fabricacién de grasas
para consumo humano.

1 OBJETIVO Y CAMPO DE APLICACION

Esta norma mexicana establece las especificaciones de calidad que debe de
cumplir el producto denominado “Oleina de Palma’™, para usarse en la
fabricacion de grasas destinadas al consumo humano o para comercializacién
directa a consumidores domésticos o industriales.
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Este proyecto de norma se complementa con las siguientes Normas Oficiales
Mexicanas y Normas Mexicanas vigentes o aquellas que las sustituyan:

NOM-002-SCFI-1993

NOM-030-SCFI-2006

NOM-051-SCFI/SSA1-2010

NMX-F-012-SCFI-2010

NMX-F-017-SCFI-2011

Productos envasados, contenido neto,
tolerancias y métodos de verificacion (Cancela
a la NOM-Z-96-1989), publicada en el Diario
Oficial de la Federacion el 13 de octubre de
1993

Informacion comercial, declaracién de cantidad
en la etiqueta. Especificaciones, publicada en el
Diario Oficial de la Federacion el 6 de
noviembre de 2006

Especificaciones generales de etiquetado para
alimentos y bebidas no alcohdlicas pre-
envasados - Informacién comercial y sanitaria,
publicada en el Diario Oficial de la Federacion
el 5 de abril de 2010.

Alimentos - Aceites y grasas vegetales o
animales - Determinacién del indice de
estabilidad OSI - Método de prueba (Cancela a
la NMX-F-012-SCFI-2005). Declaratoria de
vigencia publicada en el Diario Oficial de la
Federacion el 14 de febrero de 2011.

Alimentos - Aceites y grasas - Determinacién
de la composicion de acidos grasos por
cromatografia de gases en columna empacada
- Método de prueba (Cancela a la NMX-F-017-
SCFI-2005). Declaratoria de vigencia publicada
en el Diario Oficial de la Federaciéon el 1 de
junio de 2011.
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NMX-F-074-SCFI-2011

NMX-F-075-SCFI 2006

NMX-F-101-SCFI-2006

NMX-F-114-SCFI-2011

NMX-F-116-SCFI-2006
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Alimentos para humanos - aceites esenciales,
aceites y grasas vegetales o animales -
Determinacion del indice de refraccion con el
refractdbmetro de Abbé - Método de prueba
(Cancela a la NMX-F-074-SCFI-2006).
Declaratoria de vigencia publicada en el Diario
Oficial de la Federacién el 26 de enero de
2012.

Alimentos - Aceites y grasas vegetales o
animales - Determinacién de la densidad
relativa - Método de prueba (Cancela a la

NMX-F-075-1987). Declaratoria de vigencia
publicada en el Diario Oficial de la Federacion
el 14 de febrero de 2006.

Alimentos - Aceites y grasas vegetales o
animales - Determinacién de acidos grasos
libres - Método de prueba (Cancela a la NMX-F-
101-1987. Declaratoria de vigencia publicada
en el Diario Oficial de la Federacion el 14 de
febrero de 2006.

Alimentos - Grasas y mantecas vegetales o
animales - Determinacion de punto de fusidon -
Método de prueba (Cancela a la NMX-F-114-
SCFI-2005). Declaratoria de vigencia publicada
en el Diario Oficial de la Federacién el 11 de
abril de 2005.

Alimentos -Aceites y grasas vegetales o
animales - Determinacién de color — Método de
prueba (Cancela a Ila NMX-F-116-1987).
Declaratoria de vigencia publicada en el Diario
Oficial de la Federacién el 14 de febrero de
2006.
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NMX-F-152-SCFI-2011

NMX-F-154-SCFI-2010

NMX-F-156-SCFI-2006

NMX-F-174-SCFI-2006

NMX-F-211-SCFI-2006

NMX-F-215-SCFI-2006
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Alimentos para humanos - Aceites y grasas
vegetales o animales - Determinacion del
indice de yodo por el método ciclohexano-
Método de prueba (Cancela a la NMX-F-152-
SCFI-2005). Declaratoria de vigencia publicada
en el Diario Oficial de la Federacion el 1 de
junio de 2011.

Alimentos - Aceites y grasas vegetales o
animales - Determinacion del valor de perdxido
- Método de prueba (Cancela a la NMX-F-154-
SCFI-2005). Declaratoria de vigencia publicada
en el Diario Oficial de la Federacion el 14 de
febrero de 2011.

Determinacion cualitativa de aceite mineral en
los aceites y grasas vegetales o animales -
Método de prueba (Cancela a la NMX-F-156-
1970). Declaratoria de vigencia publicada en el
Diario Oficial de la Federacién el 14 de febrero
de 2006.

Alimentos - Aceites y grasas vegetales o
animales - Determinacion del Indice de
Saponificacién - Método de prueba (Cancela a
la NMX-F-174-SCFI-1970). Declaratoria de
vigencia publicada en el Diario Oficial de la
Federacion el 24 de julio de 2006.

Alimentos - Aceites y grasas vegetales o
animales -Determinacién de humedad vy
materia volatil - Método de prueba (Cancela a
la NMX-F-211-1987). Declaratoria de vigencia
publicada en el Diario Oficial de la Federacion
el 14 de febrero de 2006.

Alimentos - Aceites y grasas vegetales o
animales -Determinacion de impurezas
insolubles — Método de Prueba (Cancela a la
NMX-F-215-1987). Declaratoria de vigencia
publicada en el Diario Oficial de la Federacion
el 14 de febrero de 2006.
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NMX-K-306-SCFI-2006

NMX-F-473-SCFI-2006

3

DEFINICIONES
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Alimentos - aceites y grasas vegetales o
animales - Determinacion de materia

insaponificable - Método de prueba (Cancela a
la NMX-K-306-1972). Declaratoria de vigencia
publicada en el Diario Oficial de la Federacion
el 24 de julio de 2006.

Alimentos - aceites y grasas vegetales o
animales -Determinacion sensorial de
impurezas indeseables - Olor - Método de
prueba (Cancela a Ila NMX-F-473-1987).
Declaratoria de vigencia publicada en el Diario
Oficial de la Federacién el 14 de febrero de
2006.

Para los efectos de esta norma se establece la siguiente definicidn:

3.1

Oleina de Palma RBD:

Es la fraccidon liquida obtenida de la cristalizacion y fraccionamiento del aceite
de Palma RBD a temperaturas controladas. Este producto se comercializa
generalmente a gran escala en el comercio mundial.

4

CLASIFICACION Y DESIGNACION DEL PRODUCTO

El producto objeto de esta norma se clasifica como:

4.1

51

51.1

51.2

Oleina de Palma RBD.

ESPECIFICACIONES

Sensoriales:

Olor:

Sabor:

Caracteristico, ligero, no desagradable, exento de
olores extrafos o rancios.

Caracteristico, ligero, no desagradable, exento de
Sabores extrafos o rancios.
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5.1.3 Apariencia: Liquido transparente y libre de cuerpo extranos a
303 K (30 °C). Producto semi-sélido de aspecto
graso a temperaturas menores a 288 K (15 °C).
5.2 Fisicas y quimicas

La Oleina de palma debe cumplir con las especificaciones establecidas en las
tablas 1y 2.
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TABLA 1.-Especificaciones fisico-quimicas de la oleina de palma

. Oleina de Palma RBD
Parametros
] Minimo Maximo
Acidos grasos libres
% como acido palmitico 0,05
Humedad y materia volatil % 0,1
Punto de fusion
(capilar abierto) °C 17,0 24,0
Color (Escala Lovibond) R 4,0
Indice de Perdxido Meg/Kg 2,0
Estabilidad en Horas Osi
al1l10 °C 35,0 NA
Impurezas insolubles % 0,05
Materia Insaponificable % 0,5
Indice de Refraccion a 313 K
(40 °O) 1,458 1,460
Indice de Yodo cg yodo/g 56,0 61,0
Indice de Saponificacién
mg KOH/g 194 202
Densidad Relativa
(40 °C/agua 20 °QC) 0,899 0,920
Aceite Mineral NEGATIVO
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TABLA 2.- Especificaciones de composicidon de acidos grasos
de oleina de palma

PARAMETROS MINIMO MAXIMO
Acido Laurico C12:0 0,1 0,5
Acido Miristico C14:0 0,5 1,5
Acido Palmitico C16:0 38,0 43,5
Acido palmitoléico C16:1 ND 0,6
Acido estearico C18:0 3,5 5,0
Acido oléico C18:1 39,8 46,0
Acido linoléico C18:2 10,0 13,5
Acido linolénico C18:3 0,0 1,0
Acido araquidico C20:0 ND 0,6

ND - no detectado, < 0,05 %

5.3 Materia extrafia objetable

Los productos objeto de esta norma deben de estar libres de cualquier materia

extrana.

54 Contaminantes quimicos

El producto objeto de esta norma no debe contener ningin contaminante
quimico en cantidades que puedan representar un riesgo para la salud. Los
limites maximos para estos contaminantes quedan sujetos a lo que establezca

la Secretaria de Salud

5.5 Aditivos para alimentos

Los permitidos por la Secretaria de Salud, en las cantidades que se sefalan.

5.5.1 Antioxidantes

ANTIOXIDANTES % MAXIMO
Tocoferoles 0,03
Galato de propilo (GP) 0,01
Terbutil hidroquinona (TBHQ) 0,02
Butirato de hidroxianisol (BHA) 0,01
Butirato de hidroxitolueno (BHT) 0,02
Combinacion de GP, TBHQ, BHA y BHT (sin 0,02

exceder limites individuales permitidos)

Palmitato de ascorbilo

0,02
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55.2 Antioxidantes sinérgicos

Acido citrico o acido fosférico grado alimenticio 0,005 % Maximo

6 MUESTREO

Cuando se requiera el muestreo del producto, este podrd ser establecido de
comun acuerdo entre productor y comprador, recomendandose el uso de la
Norma Oficial Mexicana NOM-002-SCFI -1993 (véase 2 Referencias).

- Muestreo Oficial

El muestreo para efectos oficiales estara sujeto a la legislacién y disposiciones
de la Dependencia Oficial correspondiente, recomendandose el uso de la
Norma Oficial Mexicana NOM-002-SCFI-1993 (véase 2 Referencias).

7 METODOS DE PRUEBA

Para la verificacidon de las especificaciones fisicas y quimicas que se establecen
en esta norma, se deben aplicar las normas mexicanas que se indican en el
capitulo de Referencias (véase 2 Referencias).

8 ETIQUETADO, ENVASE Y EMBALAJE
8.1 Etiquetado en el envase

En caso de envase individual, cada envase del producto debe de llevar una
etiqueta o impresién de acuerdo a los lineamientos generales establecidos en
la Norma NOM-051-SCFI/SSA1-2010 (véase 2 Referencias) y en el Articulo 25
del Titulo Segundo del Reglamento del Control Sanitario de Productos vy
Servicios de la Ley General de Salud asi como la denominacion del producto,
conforme a lo establecido en esta norma.

8.2 Informacion en el embalaje

A criterio del fabricante deben anotarse los datos necesarios de 8.1 para
identificar el producto y todos aquellos otros que se juzguen convenientes,
tales como las precauciones que deben tenerse en el manejo y uso de los
embalajes. Cédigo de producto, su fecha preferente de consumo y las
condiciones recomendadas para el almacenamiento del producto.
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8.3 Informacion en embarques a granel

En la remision del embarque a granel se deberan indicar todos los datos
pertinentes al producto indicados en 8.1 y 8.2.

8.4 Envase

El producto objeto de esta norma, se debe envasar en recipientes de un
material resistente e inocuo, que garantice la estabilidad del mismo, que evite
su contaminacion y no altere su calidad ni sus especificaciones sensoriales. En
caso de embarques a granel de palma RBD, el producto debe de transportarse
en auto-tanques de acero inoxidable termo o provistos con serpentines de
calentamiento. La temperatura maxima del producto durante el transporte no
debera exceder 10 °C del punto de fusién del producto.

9 ALMACENAMIENTO

El producto terminado debe almacenarse en locales que relnan los requisitos
sanitarios que sefala la Secretaria de Salud.

10 VIGENCIA

La presente norma mexicana entrara en vigor 60 dias naturales después de la

publicacion de su declaratoria de vigencia en el Diario Oficial de la
Federacion.
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12 CONCORDANCIA CON NORMAS INTERNACIONALES

Esta norma mexicana coincide basicamente con la norma internacional CODEX
STAN 210-1999 “NORMA DEL CODEX PARA ACEITES VEGETALES
ESPECIFICADOS” (enmendado 2011) en lo que corresponde a la descripcion
del producto en el punto 2.1.12, a las especificaciones generales y las relativas
especificamente a la oleina de palma. Difiere en el contenido maximo de acido
linolénico de 0,6 % en la norma del CODEX y 1,0 % en la norma mexicana.

México, D.F., a

El Director General, CHRISTIAN TUREGANO ROLDAN.- Rubrica.



